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Link spre produsul: https://www.cncworld.ro/aparat-de-fcut-vafe-1550-w-corn-dog-x6-vafe-pe-b-p-299.html

Aparat de facut vafe - 1550
W - corn dog x6 - vafe pe
bat

Pret brut 1 159.00 Lei
Pret net 957.85 Lei
Disponibilitate in stoc
Termenul expedierii 24 de ore
Numar de catalog GF-07

Codul producatorului RCWM-1500-S
Producator Royal Catering

Descrierea produsului

Aparat de facut vafe - 1550 W - corn dog x6 - vafe pe bat
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Forma: Alungita

Tensiune [V]: 230

Versiune: Single

Material: Otel inoxidabil, aluminiu

Putere [W]: 1500

Cablu de alimentare [m]: 1,30

Grosimea napolitana [mm]: 40
Dimensiunile placii de incalzire [mm]: 320 x 185
Minuteman - interval de timp: 0-15 min.
Interval de temperatura [°C]: 0-300
Numar de vafe pe coacere [buc]: 6
Minuteman: Da

Rotire la 180°: Nu

Semnal sonor: Da

Controlul temperaturii: Da

Dimensiuni (LxLxA) [cm]: 29,5 x 38,3 x 42
Greutate [kg]l: 9.33
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Dimensiuni de transport (LxSxL) [cm]: 43 x 42 x 32
Greutate la livrare [kg]: 10,5

Domeniul de aplicare al furnizarii:
Aparat de facut vafe
Instructiuni de utilizare

PRIN CE SE DIFERENTIAZA APARATUL NOSTRU DE GATIT VAFE?

Eficient - element de incalzire de 1550 W

Practic - termostat si temporizator

Placa mare - 6 vafe la o singura coacere

Durabila - carcasa din otel inoxidabil

Siguranta - ventilatie si maner care nu se incalzeste

Aparat de gatit vafe - 1550 W

Aparat profesional de catering pentru gofre este un aparat profesional pentru coacerea, incalzirea si rumenirea
gofrelor pe bat si a carnatilor din aluat de porumb (asa-numitii corn dogs). Modelul RCWM-1500-S este ideal
pentru snack-baruri, bistrouri, restaurante, cantine si hoteluri. in plus, se va dovedi de nepretuit la snack
barurile din supermarketuri sau la evenimente in aer liber.

Aparat de gatit napolitane pentru corn dogs.

Elementul de incalzire puternic de 1550 W atinge rapid temperatura dorita (max. 300°C). Un termostat automat
o mentine la un nivel constant. Un indicator de caldura arata ca aparatul se incalzeste si ca a fost atinsa
temperatura optima. Aparatul de facut vafe are, de asemenea, un temporizator care va permite sa setati timpul
de preparare. Cand gustarea este gata, aparatul emite un semnal sonor.

Placa practica face posibila prepararea a 6 vafe intr-o singura coacere. Sunt prevazute caneluri speciale pentru
betisoarele pentru corn dog. O tava de scurgere retine excesul de aluat, protejand suprafata de lucru de
contaminare.

Materialele durabile reprezinta un alt avantaj al aparatului RCWM-1500-S. Placa este fabricata din aluminiu
acoperit cu teflon, care impiedica lipirea alimentelor. Carcasa din otel inoxidabil este rezistenta la coroziune.
Aceste materiale nu reactioneaza cu alimentele si sunt usor de pastrat curate.

Siguranta este asigurata de deschiderile de ventilatie care protejeaza impotriva supraincalzirii. Riscul de arsuri
la deschiderea si inchiderea aparatului pentru vafe este redus la minimum prin manerul care nu se incalzeste.
Picioarele din cauciuc asigura stabilitate si nu vor zgaria blatul de lucru.

Cautati un aparat de gatit profesional pentru gofre pentru coacerea, incalzirea si rumenirea vafele pe bat?
Aparatul nostru de facut vafe pentru catering este alegerea perfecta pentru restaurantul, barul, bistroul sau
localul dumneavoastra de catering. Modelul RCWM-1500-S poate fi utilizat si in cantine, hoteluri si companii de
catering.

generat in programul shopGold



generat in programul shopGold



generat in programul shopGold


http://www.tcpdf.org

