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vafe belgiene - 1500 W -

— Aparat de facut vafe - 3

50 - 300°C
Pret brut
Pret net
Disponibilitate
\ Termenul expedierii
SR

Numar de catalog

e

Codul producatorului

\r’/ Producator

Descrierea produsului

1 399.00 Lei

1 156.20 Lei

in stoc

24 de ore
GF-06
RCWM-2000-E3

Royal Catering

Aparat de facut vafe - 3 vafe belgiene - 1500 W - 50 - 300°C - 0 - 5 cronometru

Forma: dreptunghiulara

Tensiune [V]: 230

Versiune: Single

Material: Otel inoxidabil, fonta, teflon

Interval de timp [min]: 0 - 5

Putere [W]: 1500

Cablu de alimentare [m]: 1,45

Grosime vafa [mm]: 23

Dimensiunile placii de incalzire [mm]: 315 x 185
Intervalul de temperatura [°C]: 50 - 300

Numar de vafe la coacere [buc]: 3

Cronometru: Da

Semnal sonor: Da

Controlul temperaturii: Da

Dimensiuni (LxLxA) [cm]: 38 x 28 x 23,5
Greutate [kg]: 9.8

Dimensiuni de transport (DxSxL) [cm]: 48 x 45 x 30
Greutatea de transport [kg]: 11

Domeniul de livrare:
Aparat de facut vafe RCWM-2000-E3

PRIN CE SE DIFERENTIAZA APARATUL NOSTRU DE FACUT VAFE?

Profesionalism - ideal pentru restaurante, snack baruri, cafenele sau piete de Craciun

Viteza - datorita capacitatii sale de 1500 W

Simplitate - termostat complet automat pentru 50 - 300°C si temporizator de 0 - 5 minute

Eficienta - coace simultan 3 vafe belgiene dreptunghiulare
Durabila - datorita placilor de coacere din fonta acoperite cu teflon
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Vafe belgiene fierbinti si delicioase de la aparatul de copt vafe de 1500 de waffle de 1500 de waffle
Vafe belgiene proaspete facute rapid si usor! Cu aparatul de facut vafe, puteti aduce mirosul de vafe proaspat
coapte direct in cafeneaua sau restaurantul dvs.

Surprindeti-va oaspetii cu 3 vafe crocante si aurii dintr-o singura lovitura. Fie ca sunt dulci, cu ciocolata si
fructe de padure, fie sarate, cu ierburi proaspete si sunca, cu aparatul pentru vafe puteti servi variante
delicioase si variate de vafe din tava de copt de 315 x 185 mm.

Pregatiti vafe belgiene usor, rapid si profesionist in aparatul de gatit vafe gastronorm!

Carcasa aparatului profesional de facut vafe este fabricata din otel inoxidabil robust si durabil. Placile de
coacere dreptunghiulare de jos si de sus sunt fabricate din fonta. Stratul de teflon asigura ca vafele nu se lipesc
si le puteti scoate cu usurinta din forme. Structura placilor creeaza modelul tipic de vafe belgiene pe aluat.

Ambele placi se incalzesc rapid datorita puterii de 1500 W si coc aluatul in mod uniform. Rezultatul procesului
de coacere este reprezentat de 3 vafe belgiene crocante cu o grosime de 23 mm. Cu ajutorul termostatului
automat, setati cu precizie temperatura dorita de 50 - 300°C, iar sistemul automat integrat se ocupa de restul.
Folositi cadranele practice pentru a determina in mod flexibil gradul de rumenire.

Reglati timpul de coacere intre 0 - 5 minute cu ajutorul functiei de temporizare. in acest fel, aveti intotdeauna
un control optim asupra timpului de preparare a vafelelor. Cand timpul a expirat, aparatul pentru vafe va suna
o alarma.

Aparatul dvs. de gatit vafe industrial sigur si usor de curatat.

Manerul termoizolat al aparatului de facut vafe garanteaza o manipulare sigura in timpul coacerii. Acesta se
intinde pe intreaga latime a aparatului si este la indemana. De asemenea, puteti curata rapid aparatul de gatit
vafe pentru catering. Deoarece placile au un strat antiaderent,

puteti indeparta reziduurile de prajituri si firimiturile intr-o clipita. Carcasa din otel inoxidabil este usor de
curatat cu un detergent usor. Toate comenzile sunt usor accesibile si le puteti curata cu o carpa. Alegeti
aparatul nostru de facut vafe si incantati-va oaspetii cu tot felul de vafe crocante!
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