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Link spre produsul: https://www.cncworld.ro/aparat-de-fcut-vafe-cu-bule-rotund-1-vaf-mare-1200w-p-297.html

Descrierea produsului

Aparat de facut vafe cu bule -
Rotund - 1 vafa mare - 1200W

Pret brut 1 399.00 Lei
Pret net 1 156.20 Lei
Disponibilitate in stoc
Termenul expedierii 24 de ore
Numar de catalog GF-05

Codul producatorului RCWM-1200-R2
Producator Royal Catering

Aparat de facut vafe cu bule - Rotund - 1 vafa mare -

1200W
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Forma: Rotunda

Tensiune [V]: 220

Versiune; Single

Material carcasa: Otel inoxidabil

Interval de timp [min]: 0 - 5

Putere [W]: 1200

Cablu de alimentare [m]: 1,45

Grosimea napolitana [mm]: 25

Dimensiunile placii de incalzire [mm]: @ 170
Intervalul de temperatura [°C]: 0-200
Numar de vafe la o singura coacere [buc]: 1
Minuteman: Da

Rotire la 180°; Nu

Semnal sonor: Nu

Controlul temperaturii: Da

Dimensiuni (LxLxA) [cm]: 47,5 x 26 x 24,5
Greutate [kg]: 8.9

Dimensiuni de transport (LxSxL) [cm]: 47,5 x 33,5 x 30,5
Greutate la transport [kg]: 9.9
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Domeniul de livrare:
Aparat de facut vafe RCWM-1200-R2
Instructiuni de utilizare

PRIN CE SE DIFERENTIAZA APARATUL NOSTRU DE FACUT VAFE?

Profesionalism - pentru prepararea popularelor vafe cu bule, ideale pentru restaurante, snack baruri, cafenele
sau piete de Craciun

Viteza - datorita capacitatii sale de 1200 W

Simplicitate - termostat complet automat pentru 0-200°C si temporizator pentru 0-5 minute

Siguranta - manerul izolat si picioarele din cauciuc antiderapante asigura o utilizare sigura

Durabil - datorita placilor de coacere inlocuibile din aluminiu si teflon

Tentatie irezistibila: vafe fierbinti cu bule de la fierul de vafe gastronorm

Vafe cu bule proaspete si crocante - rapid si usor! Cu aparatul rotund pentru vafe cu bule, puteti aduce aroma
vafele proaspat coapte direct in cafeneaua sau restaurantul dvs. si va puteti incanta oaspetii cu vafe crocante si
aurii.

Fie ca sunt dulci, cu ciocolata si fructe de padure, fie sarate, cu ierburi proaspete si sunca - cu aparatul pentru
vafe puteti servi in cel mai scurt timp variante delicioase si variate de vafe cu un diametru de @ 170 mm.

Pregatiti vafe delicioase cu usurinta, rapid si profesional!

Pur si simplu setati temperatura dorita cu ajutorul termostatului automat al aparatului profesional pentru vafe.
Sistemul automat integrat are grija de tot pentru dvs.

in functie de gradul de rumenire dorit, selectati o temperatura intre 0-200°C. Reglati timpul de coacere in
aparatul de facut vafe cu bule cu ajutorul functiei de temporizare la 0 - 5 min. Astfel, veti avea intotdeauna un
control optim asupra timpului de pregatire a desertului.

Puterea mare de 1.200 W face posibila prepararea rapida si eficienta a unei vafe cu o grosime mare de 25 mm
intr-un singur proces de coacere. Structura aparatului de gatit vafe asigura un model tipic de vafe cu bule pe
aluat.

Carcasa aparatului de facut vafe pentru catering, realizata din otel inoxidabil de inalta calitate, impresioneaza
prin aspectul sau profesional si durabilitatea ridicata. Cele doua placi de coacere sunt realizate din aluminiu
acoperit cu teflon. Astfel, vafele fierbinti sunt usor de indepartat, ceea ce face ca pregatirea si curatarea sa fie
o joaca de copii! lar daca nenumaratele utilizari lasa urme pe invelis, inlocuiti placile de gatit.
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