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Descrierea produsului

Aparat de facut vafe - Dublu -
Rotund - 2600 W

Pret brut 1 589.00 Lei
Pret net 1 313.22 Lei
Disponibilitate in stoc
Termenul expedierii 24 de ore
Numar de catalog GF-04

Codul producatorului RC-WMDO1
Producator Royal Catering

Aparat de facut vafe - Dublu - Rotund - 2600 W
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Forma: Rotunda

Tensiune [V]: 230

Versiune: Dublu

Putere [W]: 2600

Cablu de alimentare [m]: 1,3

Grosimea vafelelor [mm]: 19

Dimensiunile placii de incalzire [mm]: 185
Material carcasa: Otel inoxidabil
Minuteman - interval de timp: 1-5 min
Interval de temperatura [°C]: 50-300
Numar de vafe la o singura coacere [buc]: 2
Material placa de incalzire: Aluminiu
Minuteman: Da

Semnal sonor: Da

Controlul temperaturii: Da

Dimensiuni (LxLxA) [cm]: 38 x 48 x 27
Greutate [kg]: 10.8

Dimensiuni de transport (DxSxL) [cm]: 53 x 43 x 33
Greutatea de transport [kg]l: 12.87
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Domeniul de livrare:
Aparat de facut vafe
Instructiuni de utilizare

PRIN CE SE DIFERENTIAZA APARATUL NOSTRU DE GATIT VAFE?

Profesionalism - un aparat dublu pentru vafe, ideal pentru restaurante, snack baruri, cafenele sau piete de
Craciun

Viteza - datorita puterii de iesire de 2600 W

Usor de utilizat - termostat complet automat cu un interval de temperatura de 50-300°C si cronometru pentru
1-5 minute

Siguranta - manerele izolate si picioarele din cauciuc antiderapante asigura o utilizare ergonomica
Durabilitate - datorita placii de coacere realizate din aluminiu

Fier de copt napolitane - dublu - 2.600 W - rotund

Aparatul pentru vafe este un aparat indispensabil oriunde se prepara deserturi: in cafenele, restaurante, bufete
si snack-baruri, precum si la petreceri, festivitati etc. Modelul dublu va permite sa preparati 2 vafe mari si
rotunde in acelasi timp.

Aparatul profesional pentru vafe este o garantie a functionarii eficiente.

Performanta ridicata a echipamentului se datoreaza elementului de incalzire de 2.600 W. Aparatul de gatit vafe
este gata de utilizare foarte repede. Temperatura poate fi setata intre 50-300°C. Aparatul este dotat cu un
termostat automat. Timpul de coacere este de 1-5 minute (functie de temporizare).

Manipularea comoda a aparatului dublu pentru vafe este asigurata de placile fierbinti cu diametrul de 185 mm,
realizate din aluminiu. Jgheaburile speciale impiedica scurgerea aluatului.

Carcasa robusta a aparatului de facut vafe este realizata din otel inoxidabil.

Siguranta este asigurata de manerele izolate termic si de picioarele antiderapante.
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