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Link spre produsul: https://www.cncworld.ro/aparat-pentru-shaorma-10-500-w-80-kg-carne-p-323.html

Aparat pentru shaorma -
10,500 W - 80 kg carne

Pret brut 7 899.00 Lei
Pret net 6 528.10 Lei
Disponibilitate in stoc
Termenul expedierii 24 de ore
Numar de catalog UKB-05

Codul producatorului POTIS-E4-S
Producator Royal Catering

Descrierea produsului

Aparat pentru shaorma - 10,500 W - 80 kg carne
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Tensiune [V]: 400

Culoare: Argintie

Putere [W]: 10500

Lungime maxima rotisor [mm]: 820

Material carcasa: Inox

Dimensiuni vas scurgere grasimi: 550 x 710
Maner detasabil: Nu

Controlller lucru: Nu

Posibilitate spalare accesorii in masina de spalat vase: Nu
Cantitate mazxima carne [kgl: 80

Dimensiuni (LxIxl) [cm]: 74 x 56 x 129.5

Masa [kgl: 45.7

Dimeniuni ambalaj (LxIxi) [cm]: 63 x 53 x 126.5
Masa ambalaj [kg]: 50.7

Setul contine:
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e Aparat pentru shaorma
e Manual instructiuni
e Lipsa priza in set

PRIN CE SE DISTINGE ACEST APARAT PENTRU SHAORMA?

Fiabilitate - coacere uniforma pe toate partile datorita rotatiei

¢ Putere - puterea de 10500W face ca echipamentul sa poata functiona continuu in gastronomie

¢ Profesionalizm - coacerea uniforma datorita actionarii rotative contribuie la obtinerea unor rezultate excelente
¢ Igiena - tava de scurgere grasimi va permite sa eliminati comod grasimea scursa

e Durabilitate si mentenanta usoara - fabricate din otel inoxidabil rezistent la coroziune

Aparat preparare shaorma electric pentru uz comercial

Cu aparatul electric pentru shaorma POTIS E4-S veti pregati de fiecare data carne perfect prajita si suculenta, fie ca este
vorba de miel, vitel sau pui pentru kebab, shaorma, gyros sau tacos. Rotisorul vertical pentru kebab impresioneaza prin
designul care economiseste energie si prin manerul rotativ usor de utilizat.

Deoarece masina nu necesita gaz, ea este ideala pentru localuri precum snack-baruri, bistrouri si restaurante.

Creati specialitati autentice din carne cu un aparat pentru shaorma marca Potis

Datorita elementelor de incalzire eficiente cu o putere de 10.500 W, aparatul de kebab se incalzeste rapid la temperatura
potrivita. In plus, puteti utiliza comutatoarele pentru a alege cate arzatoare sa fie pornite, puteti regla intensitatea lor si
rotirea mecanismului in sensul acelor de ceasornic sau in sens invers acelor de ceasornic.

Aceasta functie permite taierea comoda a carnii atat pentru utilizatorii dreptaci, cat si pentru sténgaci. Intensitatea de
rumenire poate fi ajustata si prin deplasarea carnii mai aproape sau mai departe de arzatoare, permitandu-va sa va preparati
shaorma perfecta.

Cu tava de scurgere introdusa, masina de kebab masoara 550 x 710 mm. Acest lucru va ofera mult spatiu pentru carne cu o
fnaltime maxima de 820 mm. In plus, constructia solida este capabila sa suporte o sarcina de pana la 80 kg. Acesti parametri
sunt perfecti pentru snack-baruri si bistrouri aglomerate.

Carcasa este confectionata din otel inoxidabil igienic si nepericulos pentru sanatate. indeplineste cerintele inalte ale industriei
de catering. Materialul rezistent la coroziune oferd aparatului de shaorma un design modern, facandu-I in acelasi timp usor de
curatat. Prin urmare, rotisorul vertical impresioneaza prin durabilitatea si robustetea sa ridicata.
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