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Link spre produsul: https://www.cncworld.ro/aparat-pentru-shaorma-8750-w-gaz-natural-p-322.html

Descrierea produsului

Aparat pentru shaorma -
8750 W - gaz natural

Pret brut

Pret net
Disponibilitate
Termenul expedierii
Numar de catalog
Codul producatorului

Producator

5 349.00 Lei
4 420.66 Lei
in stoc

24 de ore
UKB-04
G3-NG

Royal Catering

Aparat pentru shaorma - 8750 W - gaz natural
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Tensiune [V]: 230

Tip gaz: Gaz natural

Culoare: Argintie

Putere [W]: 8750

Lungime maxima rotisor [mm]: 620

COnsum gaz: 0,70 kg/h (0,90 m3/h)

Material carcasa: Inox

Dimensiuni vas pentru grasime: 550 x 770
Maner detasabil: Nu

Controler lucru: Nu

Posibilitate spalare accesorii in masina de spalat vase: Nu
Masa maxima carne [kg]: 50

Dimensiuni (LxIxi) [cm]: 73 x 56 x 115

Masa [kgl: 29.85

Dimeniuni ambalaj (LxIxI) [cm]: 63 x 53 x 113
Masa ambalaj [kg]: 34.5
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Setul contine:

e Aparat pentru shaorma G3 NG
e Manual instructiuni

PRIN CE SE DISTINGE ACEST APARAT PENTRU SHAORMA?

¢ Fiabilitate - coacere uniforma pe toate partile datorita rotatiei

¢ Putere - puterea de 8750W face ca echipamentul sa poata functiona continuu Tn gastronomie

e Usor de utilizat - potrivit atat pentru dreptaci cat si pentru stangaci datorita rotatiei in ambele directii
e Durabilitate - fabricat din otel inoxidabil rezistent la coroziune

¢ Igiena - material neutru, usor de intretinut, respecta regulile de igiena Tn gastronomie

Aparat shaorma pe gaz natural, pentru uz comercial

Aparatul pentru shaorma G3 NG marca Potis va permite sa obtineti rezultate optime la prepararea doner kebabului, gyrosului
si shaormei. Deoarece se roteste uniform in timpul gatirii, coacerea este intotdeauna uniforma pe toate partile. Rotisorul
vertical puternic este proiectat pentru a fi utilizat in localuri fast-food, bistrouri si restaurante.

Creati specialitati autentice din carne cu un aparat pentru shaorma marca Potis

Fie ca este vorba de pui suculent, kebab sau gyros - rotisorul vertical ofera intotdeauna rezultate perfecte. Datorita
elementului de incalzire puternic, aparatul de shaorma poate functiona la 8750W si garanteaza astfel o incalzire extrem de
rapida. In plus, puteti seta rotatia in sensul acelor de ceasornic sau in sens invers acelor de ceasornic cu un comutator.
Aceasta functie permite atat dreptacilor, cat si stangacilor sa taie carnea confortabil.

Aveti nevoie de acces la gaz pentru punerea in functiune. Masina de shaorma este alimentata cu gaz propan-butan si are un
consum de 0,70 kg/h (0,90 m3/h). Puteti seta usor temperatura dorita folosind butonul la indemana pentru a obtine
intotdeauna rezultatul de coacere dorit.

Spatiul pentru carne cu tava de colectare a grasimii este de 550 x 770 mm. Acest lucru va ofera suficienta suprafata pentru a
prepara carnea pana la o inaltime de 620 mm. Designul robust suporta cu usurintd o greutate a carnii de pana la 50 kg. Este
ideal pentru utilizare permanenta in snack-baruri si bistrouri cu trafic mare de clienti.

Carcasa din otel inoxidabil biologic neutru indeplineste cerintele ridicate de igiena din gastronomie. Materialul rezistent la
coroziune ofera aparatului de shaorma un aspect modern si este rapid si usor de curatat. Drept urmare, acest dispozitiv
impresioneaza prin durabilitatea si rezistenta ridicata.

Atentie: Placile arzatorului nu trebuie sa intre in contact cu agentii de curatare in timpul curatarii.
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