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Link spre produsul: https://www.cncworld.ro/cuit-pentru-kebab-shaorma-electric-3m-p-319.html

Cutit pentru kebab,
shaorma - electric - 3m

Pret brut 799.00 Lei
Pret net 660.33 Lei
l Disponibilitate in stoc
: Termenul expedierii 24 de ore
Numar de catalog UKB-01
Codul producatorului RCKK-80.2
Producator Royal Catering

Descrierea produsului

Cutit pentru kebab - electric - 3m
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Tensiune [V]: 230

Material: Inox, Plastic

Putere [W]: 80

Lungime cablu alimentare [m]: 3
Viteza de rotatie lama [rot./min]: 3000
Diametru cutit [mm]: 100

Grosime taiere [mm]: 1-8

Dimensiuni (LxIxi) [cm]: 13 x 19 x 18
Masa [kg]: 1.25

Dimensiuni ambalaj (LxIx[) [cm]: 24 x 18.5 x 27
Masa ambalaj [kg]: 1.65

Setul contine:
e Cutit pentru kebab

e Lama dreapta
¢ Lama dintata
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e Ascutitoare
e Surubelnita
e Pin

PRIN CE SE DISTINGE ACEST CUTIT ELECTRIC PENTRU KEBAB?

¢ Performanta - datorita puterii de 80 W si vitezei de taiere de 3000 rpm, puteti taia rapid carnea prajita (60 kg/h)
e Ergonomie - manerul profilat si cablul de alimentare lung asigura o functionare confortabila

e Siguranta - echipamentul este echipat cu un protector al lamei, minimizand riscul de ranire

¢ Durabilitate - constructie solida si lama inlocuibila din otel inoxidabil

Cutit pentru kebab Royal Catering RCKK-80.2

Cutitul electric prezentat este un instrument gastronomic conceput pentru prepararea de mancaruri precum kebab, shaorma,
tacos, gyros s.a. Datorita puterii de 80W si vitezei de taiere de 3000rpm, dispozitivul se caracterizeaza printr-o eficienta
ridicata.

Folosind modelul RCKK-80.2, puteti taia rapid carnea prajita, precum cea de miel, vita sau pasare. Cutitul kebab Royal
Catering este un produs care isi indeplineste perfect functia.

Cutit electric pentru kebab RCKK-80.2 Royal Catering - caracteristici

Ergonomia cutitului RCKK-80.2 rezulta din faptul ca are un cablu de alimentare cu o lungime de pana la 3 metri, datorita
cdruia utilizatorul isi va pastra libertatea de miscare. Comoditatea este asigurata si de manerul conturat, dimensiunile si
greutatea reduse.

Siguranta in timpul lucrului cu cutitul Royal Catering este datorata protectorului lamei. Acest element minimizeaza riscul de
ranire Tn timpul tdierii. Lama este detasabild, facandu-I foarte usor si sigur pentru utilizator sa o pastreze curata.

Reglarea grosimii de taiere in cazul modelului RCKK-80.2 se poate realiza in diapazonul de la 1 la 8 mm. Aceasta functie
va permite sa pregatiti bucati de carne de dimensiunea potrivita in dependenta de tipul de méancare pregatita.

Durabilitatea acestui dispozitiv Royal Catering survine din constructia solida si elementele sale confectionate cu multa
precizie. Doua lame fnlocuibile cu un diametru de 10 cm sunt fabricate din otel inoxidabil de Thalta calitate. Acest material se
caracterizeaza printr-o durata de viata lunga si nu este susceptibil la deteriorari mecanice si murdarie permanenta. Astfel
produsul prezentat va va servi multi ani.

Cutitul pentru kebab RCKK-80.2 este o unealta electrica de catering, conceputa pentru taierea carnii pentru produse ca:
shaorma, kebabul, tacos-ul, gyros-ul etc.. Datorita parametrilor sai, echipamentul se caracterizeaza prin eficienta si eficacitate
in functionare. Ergonomia, durabilitatea si siguranta in timpul utilizarii sunt celelalte avantaje ale sale. Profitati de oferta
magazinului oficial al producatorului marcii Royal Catering si obtineti echipamente profesionale pentru catering.
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