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Link spre produsul: https://www.cncworld.ro/cutter-pentru-carne-15002200-rotmin-12I-p-369.html

Cutter pentru carne -
= 1500/2200 rot./min - 12L
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: ﬂ' @= {! Pret brut 5 399.00 Lei
Pret net 4 461.98 Lei
Disponibilitate in stoc
Termenul expedierii 24 de ore
Numar de catalog KM-04
Codul producatorului RCBC-12V2
Producator Royal Catering

Descrierea produsului

Cutter pentru carne - 1500/2200 rot./min - 12L

generat in programul shopGold


https://www.cncworld.ro/cutter-pentru-carne-15002200-rotmin-12l-p-369.html

ING
W
et s

Nivel zgomot [dB]: 65

Capacitate [I]: 12

Material carcasa: Inox

Material site si cutite: Inox

Miscare inversa: Nu

Viteza nominala de rotatie [rot./min]: 1500/2200
Lungime cablu alimentare [m]: 1,7

Numar site / cutite [buc.]: 1

Tensiune [V]: 230

Putere [W]: 2200

Dimensiuni (LxIx1): 40.5 x 43 x 66.5 cm
Masa: 27 kg

Dimensiuni ambalaj (LxIxi): 49 x 45.5 x 81 cm
Masa ambalaj: 30.15 kg
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Setul contine:

e Cutter pentru carne
¢ Manual instructiuni

PRIN CE SE DISTINGE ACEST CUTTER PENTRU MACELARIE?

* Universalitate - versatil in utilizare, ideal atat pentru carne, cat si pentru legume
¢ Spatios - capacitate mare de 12 litri

e Putere mare - motor de 2200W si viteze de 1500/2200 rpm

« Ingrijire usoara - carcasa si lama din otel inoxidabil

Practicitate - deschidere de umplere si capac transparent

Cu acest taietor pentru macelarie veti obtine carne si legume tocate marunt

Cutterul pentru carne Royal Catering RCBC-12V2 a fost conceput pentru utilizarea in industria alimentara si impresioneaza
prin functionalitatea exceptional de ridicata si puterea de 2200W. Aparatul profesionist este ideal pentru tocat, amestecat si
taiat carne, legume, ierburi sau branzeturi, ce vor servi ca ingrediente pentru diverse supe, sosuri si multe altele. Bucurati-va
de avantajele unui produs practic, eficient si durabil!

Un taietor gastronomic puternic pentru bucataria ta

Datorita designului sau bine gandit, cutterul gastronomic se potriveste in orice bucatdrie moderna. Carcasa si vasul sunt
realizate din otel inoxidabil de Tnaltd calitate, pe care {l puteti curata rapid si usor. Patru picioare de cauciuc antiderapante de
pe partea inferioara a masinii asigura stabilitatea pe suprafata de lucru.

Cutitul dublu tocator este ideal pentru maruntit sau tocat produse alimentare. Lama este fabricata din inox si poate fi folosita
in siguranta cu alimente acre sau sarate. Designul special al cutitului garanteaza intotdeauna o tdiere perfecta fara a afecta
negativ ingredientele tocate.

Dispozitivul de taiat carne Royal Catering este intuitiv si usor de utilizat. Dispozitivul poate fi pornit sau oprit folosind panoul
de control. In plus, datoritd acestuia, puteti alege una dintre cele dou3 viteze de rotatie (1500/2200 rpm) si puteti utiliza
functia de impuls pentru taierea intensiva. Gros, mediu sau fin - gradul de maruntire 1l determinati singur. Cutterul pentru
macelarie taie diverse produse alimentare in cateva secunde.

Vasul detasabil are o capacitate totala de 12 litri. Capacul din plastic protejeaza impotriva eventualelor stropiri si reduce
zgomotul in timpul functionarii. Capacul este transparent, astfel incat puteti controla confortabil intregul proces. Orificiul de
umplere este folosit pentru a adauga ingrediente in timp ce masina de taiat carne este in functiune. Manerele laterale de pe
vas garanteaza un transport sigur si confortabil.
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