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Link spre produsul: https://www.cncworld.ro/feliator-de-carne-300-mme-pn-la-15-mm-p-359.html

Descrierea produsului

Feliator de carne - 300 mm - pana la
15 mm

Pret brut 3 799.00 Lei
Pret net 3 139.67 Lei
Disponibilitate in stoc
Termenul expedierii 24 de ore
Numar de catalog KL-01

Codul producatorului RCAM-300PRO
Producator Royal Catering

Feliator de carne - 300 mm - pana la 15 mm
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Tensiune [V]: 230

Material: Plastic, Otel, Aluminiu anodizat
Putere [W]: 280

Unitate ascutire: Integrata, semiautomata
Lungime cablu alimentare [m]: 1,2

Viteza rotativa [rot./min]: 265

Latime maxima felie [mm]: 200

Inaltime maxima felie [mm]: 180

Diametru cutit [mm]: 300

Grosime taiere [mm]: 0-15

Lungime barda [mm]: 205

Mecanizm miscare cutit: rulmenti simpli si cu bile
Dimensiuni (LxIxl) [cm]: 46 x 57 x 48

Masa [kg]: 23.3

Dimensiuni ambalaj (LxIxi) [cm]: 61 x 53 x 49
Masa ambalaj [kg]: 25.9
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Setul contine:

* Feliator
e Manual instructiuni

PERFORMANTA

Lucrul eficient este datorat puterii mari (280 W) si a unui design bine gandit al dispozitivului. Cutitul din otel special utilizat la
producerea lamelor gastronomice are un diametru de 300 mm. Fiabil si rapid (300 rpm) taie alimentele in felii de 0-15 mm
grosime. Dispozitivul de feliere este adaptat pentru a taia felii de 180 mm (inaltime) pe 200 mm (latime)

PRECIZIE

Designul compact al feliatorului este avantajul sau neindoielnic. Modelul RCAM 300PRO nu ocupa mult spatiu si operarea lui
este intuitiva. Suprafata ergonomica, inclinatad va permite sa taiati fara efort inutil. Reglatorul de grosime are o scara foarte
mare Tn milimetri, ceea ce ajuta la setarea precisa a latimii dorite de taiere.

STABILITATE

Elementele ergonomice imbunatatesc lucrul masinii de feliat. Butoanele si manerul din plastic sunt foarte la indemana, iar
picioarele din cauciuc garanteaza stabilitatea masinii de feliat chiar si pe o suprafata alunecoasa, de exemplu din inox.

UTILIZARE USOARA

Ascutitorul integrat va permite sa pastrati ascutimea dorita a cutitului in orice situatie. Pentru a pregati echipamentul, utilizati
pur si simplu functia semi-automata, care este usor accesibila fara a fi nevoie sa dezasamblati dispozitivul.

SECURITATE

Securitatea si sanatatea la locul de munca sunt asigurate de protectia lamei, de Tmpingatorul special pentru articole si de
carcasa din aluminiu anodizat. Materialul este neutru din punct de vedere biologic (sigur pentru produse alimentare), nu este
supus coroziunii si este foarte usor de spalat prin folosirea agentilor de curatare standard.
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