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Fierastrau pentru oase -

manual
Pret brut 359.00 Lei
Pret net 296.69 Lei
Disponibilitate in stoc
Termenul expedierii 24 de ore

, Numar de catalog POM-01
Codul producatorului RCFS-2
Producator Royal Catering

Descrierea produsului

Fierastrau pentru oase - manual
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Reglaj grosime taiere: Da

Lungime lama [mm]: 460

Culoare: Rosie

Grosime taiere [mm]: 0,7

Dimensiuni (LxIxl): 66.5 x 18 x 2 cm
Masa: 0.7 kg

Dimensiuni ambalaj (LxIxi): 68 x 19 x 3 cm
Masa ambalaj: 0.9 kg

Setul contine:
Fierastrau manual

PRIN CE SE DISTINGE ACEST FIERASTRAU PENTRU OASE?
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¢ Precizie - lama ascutita, zimtata, lungime 46 cm

¢ Comoditate - prindere confortabild, usor de inlocuit lama
Durabilitate - materiale rezistente: otel inoxidabil, aluminiu, PVC
¢ Siguranta - in timpul lucrului si pentru produsele alimentare

Fierastrau pentru oase - manual

Ferastraul pentru oase de la Royal Catering este o alegere excelenta pentru orice macelarie, abator, sau restaurant care
prelucreaza o cantitate mare de oase sau alte produse de taiere. Lama lunga si greutatea redusa fac lucrul cu RCFS-2 foarte
simplu si confortabil.

Datorita materialelor durabile, ferastraul este, de asemenea, durabil si rezistent la deteriorare.

Fierastrau pentru oase - caracteristici

Lama ascutita si lunga de 46 cm asigurd un lucru confortabil si eficient. Panza de taiere dotatad cu multi dinti mici si
ascutiti taie eficient oasele, carnea, precum si alimentele proaspete si congelate. RCFS-2 taie atat prin impingere cat si prin
tragere, ceea ce il face usor de operat si nu necesita multa forta.

Cadrul solid a fierastraului manual pentru oase se datoreaza materialelor din care e confectionat. Inoxul din care este
realizata lama ofera performante bune de taiere si rezistenta ridicata la deteriorare. Rezistenta fierastraului Royal Catering est
datorata faptului ca inoxul nu este supus coroziunii, pastrandu-si aspectul stralucitor chiar si dupa decenii. Cadrul din aluminiu
este, de asemenea, foarte rezistent la coroziune, ceea ce garanteaza o utilizare pe termen lung. Suprafata neteda si minim
poroasa permite un lucru conform standardelor de igiena. Neutralitatea biologica face ca fierastraul sa fie inofensiv pentru
produse alimentare. Drept urmare, este complet sigur pentru sanatate.

Designul universal face fierastraul practic in orice loc. Datorita dimensiunilor mici de 66,5 x 2,2 x 18 cm, dispozitivul poate
fi adaptat la orice tip de lucru. Greutatea care nu depaseste 0,7 kg permite depozitarea si transportul comod. Fiind un produs
extrem de robust, RCFS-2 ramane usor, facand procesul de taiere facil. Ferastraul pentru oase este un instrument unic atat
pentru profesionisti, cat si pentru amatori.

Usurinta utilizarii a fost obtinuta datorita manerului de inalta calitate. Nu este doar rezistent la impacturi si fisuri, dar face si
munca foarte confortabila. Manerul protejeaza mainile. Este situat la o distanta suficienta de panza de tdiere, ceea ce reduce
riscul de ranire. O parghie convenabild asigura tensiunea perfecta a lamei In timpul taierii si permite inlocuirea ei rapida si
usoara daca este necesar.

Alegand modelul RCFS-2 de la Royal Catering, obtineti un dispozitiv solid si sigur care va va face munca de taiere a
alimentelor mai usoara. Astfel, fierastraul pentru oase este un echipament indispensabil pentru abatoare, macelarii si
restaurante. Simplitatea si efortul redus depus in procesul de tdiere fac ca produsul sa fie potrivit si pentru amatori.
Constructia si materialele solide fi asigura o durabilitate extraordinara si rezistenta la deteriorare.
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