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Link spre produsul: https://www.cncworld.ro/friteuz-10-litri-3200w-timer-p-342.html

Friteuza - 10 litri - 3200W - timer

Pret brut 699.00 Lei
Pret net 577.69 Lei
Disponibilitate in stoc
Termenul expedierii 24 de ore
- Numar de catalog FT-19
- Codul producatorului RCEF-10EB
Producator Royal Catering

Descrierea produsului

Friteuza - 10 litri - 3200W - timer
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Tensiune [V]: 230

Versiune: Simpla

Putere [W]: 3200

Cos [mm]: 220 x 200 x 100
Material: Inox

Capacitate turnare [I]: 5

Dimensiuni rezervor [cm]: 24 x 29,8 x 15
Cronometru - diapazon: 0-60
Capacitate totala [1]: 10

Diapazon temperatura [°C]: 50-200
Cronometru: Da

Robinet scurgere: Nu

Dulap: Nu

Protectie termica: Da

Capacitate cos [kgl: 2

Dimensiuni (LxIxi) [cm]: 35 x 29 x 30
Masa [kg]: 5.9
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Dimensiuni ambalaj (LxIxi) [cm]: 50 x 36 x 35
Masa ambalaj [kgl: 6.7

Setul contine:

e Friteuza

e Cos cu maner

e Rezervor ulei

e Capac

¢ Manual instructiuni

PRIN CE SE DISTINGE ACEASTA FRITEUZA?

e Capacitate 10 litri - prajire rapida a unei cantitati mari

¢ Posibilitatea de a alege temperatura potrivita pentru felul de mancare - de la 50 la 200°C

e Aroma si gust - risc redus de arsuri datorita zonei reci

Fiabilitate si protectie impotriva coroziunii - otel inoxidabil

¢ Igiena si comoditate - spalare sigura in masina de spalat vase a cosului, capacului si recipientului pentru ulei

DESIGN MODERN

Designul profesionist si capacitatea mare fac friteuza potrivita pentru restaurante, localuri de tip fast-food, snack-baruri, food-
truck-uri, magazine, supermarketuri si alte astfel de locuri. Datorita acesteia, puteti praji carne, peste, legume, precum si
cartofi prajiti, ciuperci, rondele de ceapa, betisoare de branza, alune. Restul depinde de imaginatia dumneavoastrai!

EFICIENTA

Puterea mare a elementului de incalzire de 3200W face ca friteuza sa atinga performante ridicate de prajire intr-un timp
extrem de scurt (indiferent de marimea portiei). Functia de cronometru este foarte practica; datorita acesteia, puteti seta
durata timpului de prajire pana la 60 de minute. in acest timp, va puteti ocupa cu alte activitati din bucatarie fara a fi nevoie
sa controlati in mod constant prajirea!

PROTECTIE

Siguranta Tn timpul functionarii echipamentelor Royal Catering este asigurata de butonul special incorporat. Utilizarea
acestuia face ca elementul de incalzire sa se decupleze si friteuza inceteaza imediat sa functioneze. Aparatul este echipat si
cu o sigurantd. Daca se supraincalzeste, RCTF 10EB se va opri automat.

CURATARE USORA

Cosul este echipat cu un maner care nu se Tncalzeste protejand Tmpotriva arsurilor. Sita deasa tine resturile la indepartarea
uleiului. Cosul poate fi agatat de friteuza datorita carligului, care permite preparatului finit sa se scurga de grasime si sa se
raceasca usor. Capacul ajuta la protejarea continutului de murdarie. Forma conturata impiedica pierderea caldurii si stropirea
uleiului n fierbere din rezervor. Puteti scoate cosul, recipientul pentru ulei si capacul si le puteti spadla Tn masina de spalat
vase.

INTUITIVITATE

Diapazonul de temperatura de 50-200°C va permite sa pradjiti atat produse proaspete, cat si produse congelate. Puteti seta cu
usurinta valoarea selectata folosind butonul convenabil. Termostatul automat mentine temperatura si economiseste energie.
Indicatoarele clar vizibile de pe panoul de control informeaza despre incalzire si atingerea temperaturii selectate.
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PROSPETIME

Camera de 10 litri contine 5 litri de ulei, ceea ce este suficient pentru a obtine cele mai bune rezultate. Zona rece, situatd in
partea inferioara a rezervorului, protejeaza produsele de ardere, oferindu-le un gust si o aroma mai buna.

INOX

Otelul inoxidabil din care este fabricata friteuza electrica Royal Catering este un material rezistent la coroziune, durabil
mecanic, neted, pastrandu-si luciul si dupa zeci de ani de utilizare. Materialul neutru din punct de vedere biologic este foarte
potrivit pentru contactul cu alimentele; nu afecteaza sanatatea.

STABILITATE

Stabilitatea dispozitivului este asigurata de picioare din cauciuc. Ele va fac sa setati masina Tn pozitia dorita. Ele previn
alunecarea pe suprafata si nu o zgarie.
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