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Link spre produsul: https://www.cncworld.ro/friteuz-10-litri-eco-p-332.html

Friteuza - 10 litri - ECO

Pret brut 1 039.00 Lei
Pret net 858.68 Lei
Disponibilitate in stoc
Termenul expedierii 24 de ore
Numar de catalog FT-09

Codul producatorului RCEF-10EY-ECO
Producator Royal Catering

Descrierea produsului

Friteuza - 10 litri - ECO
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Tensiune [V]: 230

Versiune: Simpla

Material: Inox

Putere [W]: 3200

Cos [mm]: 210 x 185 x 110
Capacitate turnare [I]: 5.3

Lungime cablu alimentare [m]: 1,2
Dimensiuni rezervor [cm]: 30 x 24 x 15
Capacitate totala [I1]: 10

Diapazon temperatura [°C]: 60-200
Cronometru: Nu

Robinet scurgere: Nu

Dulapior: Nu

Protectie termica: Da

Capacitate cos [kgl: 2
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Dimensiuni (LxIxi) [cm]: 43.5 x 27.5 x 28

Masa [kgl: 4.43

Dimensiuni ambalaj (LxIxi) [cm]: 49.3 x 32.5 x 34.5
Masa ambalaj [kg]: 5.6

Setul contine:
e Friteuza

e Cos cu maner
e Manual instructiuni

PRIN CE SE DISTINGE ACEASTA FRITEUZA?

e Capacitatea maxima a rezervorului de ulei 10l

¢ Puterea de 3200W ofera posibilitatea unei incalziri rapide pana la 200°C
e Zona rece anti-ardere

¢ |Inox usor de curatat

e Termostat automat usor de utilizat

Friteuza Royal Catering

Friteuza electrica Royal Catering RCEF-10EY-ECO este un echipament profesionist, potrivit pentru prepararea rapida si usoara
a cartofilor prajiti, a legumelor si a altor produse alimentare. Echipamentele prezentate vor functiona bine in localurile
alimentare, ca barurile de tip fast-food sau food trucks. Avantajul sau este fiabilitatea ridicata.

Friteza gastronomica - descriere

Datorita inoxului din care este confectionat friteuza est foarte durabila si usor de curatat. Murdaria se indepaateaza
usor depe suprafata ei neteda. Datorita puterii de 3200 W poti praji gustari de diferite dimensiuni si dupa propriul gust.
Produsele marcii Royal Catering din seria ECO combina un pret atractiv si o performanta optima, ceea ce le face
economice atat din punct de vedere al consumului de energie, cat si al costului de achizitie.

Rezervorul solid de 5,3-litri ofera suficient spatiu pentru a pregati o cantitate semnificativa de cartofi prajiti. Colturile
rotunjite permit curatarea rapida si usoard, deoarece reziduurile de ulei nu se aduna in colturi. Automatizarea
integrata face ca utilizarea dispozitivului sa fie simpla. Temperatura dorita se seteaza cu usurinta

folosind termostatul (max. 200°C).

Cosul rezistent cu maner detasabil, dimensiuni 21 x 18,5 x 11 cm, va permite sa pregatiti rapid o cantitate mare de
cartofi prajiti. Are o sita foarte fina care Impiedica elementele mici sa intre in grasimea fierbinte. Suspendarea cosului pe
un element special al carcasei permite scurgerea aproape completa a uleiului.

Friteuza prezentata are o zona rece astfel ca elementul de incalzire se afla direct in ulei, nu sub rezervor. Datorita acestei
solutii uleiul se incalzeste rapid si ajunge la temperatura potrivita, iar resturile care cad sub incalzitor nu se ard. La fel sunt
eliminare si mirosurile neplacute emise in timpul procesului de prdjire.

Cautati echipamente eficiente pentru prajirea cartofilor prajiti, a carnii si a legumelor? Friteuza Royal Catering este cea mai
buna solutie. Echipamentul este perfect pentru gastronomia profesionista, unde utilizarea facila si confortabila a dispozitivelor
este importanta.
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