datele actuale pentru ziua: 28-01-2026 09:15

Link spre produsul: https://www.cncworld.ro/friteuz-13-litri-termostat-ego-p-340.html

Friteuza - 13 litri - termostat E.G.O.

Pret brut 1179.00 Lei
Pret net 974.38 Lei
Disponibilitate in stoc

A | Termenul expedierii 24 de ore

X Numar de catalog FT-17
Codul producatorului RCEF 13E-EGO
Producator Royal Catering

Descrierea produsului

Friteuza - 13 litri - termostat E.G.O.
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Tensiune [V]: 230

Versiune: Simpla

Putere [W]: 3250

Cos [mm]: 240 x 190 x 140
Material: Inox

Capacitate turnare [I]: 8

Lungime cablu alimentare [m]: 1,7
Capacitate totala [1]: 13

Diapazon temperatura [°C]: 50 - 190
Cronometru: Nu

Robinet scurgere: Da

Dulap: Nu

Protectie termica: Da

Capacitate cos [kgl: 3

Dimensiuni (LxIxi) [cm]: 47 x 31 x 38
Masa [kgl: 7.8

Dimensiuni ambalaj (LxIxi) [cm]: 54 x 34 x 46
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Masa ambalaj [kg]: 8.7

Setul contine:

e Friteuza

e Cos cu maner

e Capac

e Grila

¢ Manual instructiuni

PRIN CE SE DISTINGE ACEASTA FRITEUZA?

¢ Universalitate - diferite feluri de bucate, multe tipuri de localuri unde poate fi utilizata
e Performanta - capacitate 13 litri, putere 3250W

¢ Functionalitate - robinet pentru scurgerea grasimii/uleiului uzat

* Securitate - siguranta termica, méaner ce protejeaza impotriva arsurilor

e Estetica - usurinta mentinerii inoxului curat

CAPACITATE

Performante semnificative sunt obtinute datorita rezervorului de 13 litri cu o capacitate de umplere cu ulei de 8 litri, care va
permite sa prajiti rapid portii mari. La aceasta contribuie si puterea de 3250W. Zona rece protejeaza alimentele de ardere si
ofera un gust unic. Cosul are dimensiunile de 24 x 19 x 14 cm.

PROTECTIE

Siguranta utilizarii friteuzei este datoratd echiparii acesteia cu un buton special care opreste dispozitivul de fiecare data cand
elementul de Tncdlzire este inclinat Thapoi. O siguranta termica indeplineste o functie similara, intrerupand functionarea
echipamentului in caz de supraincalzire sau Tncalzire excesiva a uleiului. Manerul confortabil al cosului protejeaza impotriva
arsurilor mainilor.

INOX

Durabilitatea ridicata a friteuzei este datorata otelului inoxidabil de inalta calitate, care protejeaza mpotriva ruginii si
garanteaza un aspect stralucitor chiar si dupa multe decenii de utilizare. Acest material se caracterizeaza prin rezistenta
ridicatd la deteriorarea mecanica, iar neutralitatea sa biologica il face complet sigur pentru sanatate.

TERMOSTAT

Diapazonul larg de temperatura de la 50 la 190°C garanteaza reglarea liberd a puterii de incalzire si adaptarea acesteia la un
anumit tip de aliment, care se realizeaza prin intermediul unui buton. Datorita acestui lucru, nu numai ca veti incalzi
produsele, dar veti si praji chiar si alimentele congelate! Temperatura este mentinuta de un termostat automat, care se
caracterizeaza In plus printr-o eficienta energetica ridicata. Indicatoarele bine vizibile de pe panoul de control informeaza
despre incalzire si atingerea temperaturii selectate.

STABILITATE

Stabilitatea produsului de la Royal Catering se datoreaza celor patru picioare de cauciuc care nu numai ca il impiedica sa se
miste, ci si protejeaza suprafata pe care sta de la zgariere. Carligul va permite sa atarnati cosul pentru a scurge alimentele de
grasime si pentru a o raci.

CURATARE USOARA
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Usurinta de curatare este obtinuta datorita robinetului de scurgere a grasimii uzate. Capacul atasat protejeaza alimentele de
contaminare, iar grila de deasupra elementului de incdlzire retine resturile care cad.
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