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Friteuza - 131 - 3000W - cu
robinet - zona rece

Pret brut 1 459.00 Lei
Pret net 1 205.79 Lei
Disponibilitate in stoc
Termenul expedierii 24 de ore
Numar de catalog FT-20

Codul producatorului RCPSF 13ETH
Producator Royal Catering

Friteuza - 131 - 3000W - cu robinet - zona rece
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https://www.cncworld.ro/friteuz-13l-3000w-cu-robinet-zon-rece-p-343.html

Tensiune [V]: 230

Versiune: Simpla

Putere [W]: 3000

Cos [mm]: 250 x 250 x 120

Material: Inox

Lungime cablu alimentare [m]: 1,7
Dimensiuni rezervor [cm]: 33 x 30 x 20
Capacitate totala [1]: 13

Diapazon temperatura [°C]: 60-200
Cronometru: Nu

Robinet scurgere: Da

Dulap: Nu

Protectie termica: Da

Dimensiuni (LxIxI) [cm]: 36 x 54 x 36
Masa [kgl: 9

Dimensiuni ambalaj (LxIxi) [cm]: 58 x 40 x 40.5
Masa ambalaj [kg]: 10
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Setul contine:

¢ Friteuza

e Cos cu maner

e Capac

¢ Manual instructiuni

PRIN CE SE DISTINGE ACEASTA FRITEUZA?

e Performanta - capacitate 13L si putere de 3000W ideale pentru prajirea unor cantitati mari de alimente

¢ Universalitate - diapazonul de temperatura de 60-200°C este ideal pentru diverse feluri de mancare, cum ar fi pestele,
cartofii

¢ Practicitate - zona rece protejeaza resturile de ardere, prelungind durata de viata a uleiului si nu afecteaza gustul
mancarurilor

e Durabilitate - datorita constructiei solide din inox

¢ Igiena - robinetul de scurgere permite schimbarea frecventa si confortabila a uleiului

Friteuza - 131 - 3000W - cu robine - zona rece

Friteuza Royal Catering este un echipament practic de bucatarie in industria HoReCa, care va permite sa pregatiti o gama
larga de preparate. Datorita modelului RCPSF 13ETH, puteti praji cartofi prajiti, pui, betisoare de mozzarella, rondele de
ceapa, peste si chiar gogosi. Capacitatea optima a dispozitivului este de 13 litri.

Friteuza RCPSF 13ETH - caracteristici

Eficienta ei se datoreaza puterii mari de 3000W, ceea ce face ca prepararea bucatelor sa fie foarte rapida. Datorita
termostatului (60-200°C), puteti seta temperatura perfecta pentru fiecare produs.

Designul ergonomic mareste confortul utilizarii. Zona rece previne arderea resturilor, ceea ce prelungeste durata de viata a
uleiului si nu stricd gustul preparatelor. Robinetul de scurgere, la randul sau, permite scurgerea usoara a uleiului prajit pentru
filtrare sau Tnlocuire. Friteuza este fabricata din otel inoxidabil solid si durabil.

Cautati echipamente eficiente pentru un restaurant, bar sau food truck? Friteuza Royal Catering va va ajuta sa pregatiti multe
feluri de mancare prajite si garnituri. Comanda modelul RCPSF 13ETH cu livrare la usa ta!
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