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Link spre produsul: https://www.cncworld.ro/friteuz-8-litri-termostat-ego-p-334.html

Friteuza - 8 litri - termostat
E.G.O.

Pret brut 939.00 Lei

Pret net 776.03 Lei
Disponibilitate in stoc
Termenul expedierii 24 de ore
Numar de catalog FT-11

Codul producatorului RCEF 08E-EGO
Producator Royal Catering

Descrierea produsului

Friteuza - 8 litri - termostat E.G.O.
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Tensiune [V]: 230

Versiune: Simpla

Putere [W]: 2500

Cos [mm]: 210 x 145 x 120

Material: Inox

Capacitate turnare [1]: 4

Lungime cablu alimentare [m]: 1,6
Dimensiuni rezervor [cm]: 186 x 270 x 170
Capacitate totala [I1]: 8

Diapazon temperatura [°C]: 50 - 190
Cronometru: Nu

Robinet scurgere: Nu

Dulapior: Nu

Protectie termica: Da

Capacitate cos [kgl: 1

Dimensiuni (LxIxI) [cm]: 37 x 26 x 30.5
Masa [kg]: 5.3
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Dimensiuni ambalaj (LxIxi) [cm]: 45 x 29 x 36
Masa ambalaj [kgl: 6.4
Setul contine:

¢ Friteuza
e Manual instructiuni

PRIN CE SE DISTINGE ACEASTA FRITEUZA?

¢ Capacitate mare - rezervorul de 8| va permite sa pregatiti mai multe portii in acelasi timp

e Performantd - elementul de incalzire de 2500W asigura o crestere rapida a temperaturii

e Economisire de energie - termostat modern E.G.O.

e Constructie solida - otelul inoxidabil garanteaza rezistenta la murdaria permanenta si la deteriorarea mecanica
¢ Usor de curatat - zonele reci si dezasamblarea usoara simplifica procesul de intretinere

Friteuza - 8 litri - cu termostat E.G.O.

Frytownica marki Royal Catering to urzadzenie przeznaczone do profesjonalnego uzytku w restauracjach, fast foodach, food
truckach, sklepach, barach, lokalach z przekaskami.

Model RCEF 08E-EGO sprawdza sie w szybkim smazeniu na gtebokim ttuszczu oraz oleju zréznicowanych potraw i dodatkéw -
frytek, kurczaka, paluszkéw z mozarelli, krgzkéw cebulowych, ryb, pgczkéw, faworkéw i wielu innych. Sprzet cechuje sie
efektywnoscia, a zarazem prostg obstuga.

Friteuza 8 litri - caracteristici

Eficienta ridicata a friteuzei RCEF 08E-EGO se datoreaza puterii mari de 2500W. Uleiul fierbe foarte repede, astfel incat puteti
pregati o portie de cartofi prajiti intr-un timp extrem de scurt.

Eficienta energetica este o caracteristica de baza a friteuzei Royal Catering, care este asigurata de un termostat automat,
modern de la E.G.O. Acest element este responsabil pentru mentinerea precisa a temperaturii in intervalul 50-190 ° C,
excluzand consumul de energie atunci cand este depasit.

Curatarea confortabila a friteuzei Royal Catering se datoreaza constructiei sale. Cosul si elementul de incalzire pot fi
indepartate cu usurinta, ceea ce faciliteaza semnificativ intretinerea masinii. Zonele reci impiedica produsele care cad din cos
sa se arda.

Securitatea functionarii RCEF 08E-EGO este asigurata de o sigurantd termica care opreste dispozitivul atunci cand atinge o
temperatura prea ridicata. In plus, datorita capacului profilat corespunzator, uleiul care fierbe nu tasneste in afara
rezervorului. Ambele solutii reduc semnificativ riscul unor evenimente nefericite.

Constructia solida din otel inoxidabil a friteuzei Royal Catering o face rezistenta nu numai la coroziune, ci si la deteriorari
mecanice. Picioarele din cauciuc va permit sa puneti dispozitivul intr-o pozitie stabila, impiedicandu-l sa alunece si sa nu
zgarie suprafata pe care l-ati pus.

Friteuza RCEF 08E-EGO este un echipament de catering de incredere, caracterizat prin eficientd, functionalitate si siguranta in
timpul utilizarii. Constructia sa solida, eficienta energetica si usurinta de curatare sunt alte avantaje datorita carora a fost
apreciat de multi profesionisti din industria HoReCa. Alaturati-va lor folosind oferta magazinului oficial al producatorului marcii
Royal Catering.
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