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Link spre produsul: https://www.cncworld.ro/friteuz-electric-101-3000w-p-341.html

Descrierea produsului

Friteuza electrica - 10l - 3000W

Friteuza electrica - 10l -

3000W

Pret brut

Pret net
Disponibilitate
Termenul expedierii
Numar de catalog
Codul producatorului

Producator

999.00 Lei
825.62 Lei
in stoc

24 de ore
FT-18

RCEF 10EH-1

Royal Catering
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https://www.cncworld.ro/friteuz-electric-10l-3000w-p-341.html

Tensiune [V]: 230

Versiune: Simpla

Putere [W]: 3000

Cos [mm]: 200 x 220 x 103
Material: Stal nierdzewna
Capacitate turnare [1]: 9

Lungime cablu alimentare [m]: 1,3
Capacitate totala [I1]: 10

Diapazon temperatura [°C]: 60 - 200
Cronometru: Nu

Robinet scurgere: Da

Dulap: Nu

Protectie termica: Da

Capacitate cos [kgl: 3

Dimensiuni (LxIxI) [cm]: 50 x 28.5 x 36
Masa [kg]: 8.56
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Dimensiuni ambalaj (LxIxi) [cm]: 55 x 35 x 43
Masa ambalaj [kg]: 10

Setul contine:

¢ Friteuza

e Cos cu maner - 1 buc.
e Capac - 1 buc.

¢ Manual instructiuni

PRIN CE SE REMARCA ACEASTA FRITEUZA?

e Capacitate mare - camera de 10 litri permite pregatirearapida a unor portii mari

¢ Performanta - elementul de incalzire de 3000W ce asigura o crestere rapida a temperaturii

* Energoeconomica - cand temperatura atinge valoarea optima, termostatul opreste consumul de energie

e Securitate - capacul profilat si butonul de siguranta reduc riscul de evenimente neprevazute, iar manerul care nu se
incalzeste al cosului previne arsurile

e Constructie solida - otelul inoxidabil garanteaza rezistenta la murdarie si deteriorari mecanice

PERFORMANTA

Eficienta ridicata a friteuzei Royal Catering se datoreaza elementului de incalzire de 3000W. Uleiul fierbe foarte repede, astfel
incat puteti pregati o portie de cartofi prajiti intr-un timp extrem de scurt.

UTILIZARE USOARA

Controlul deplin asupra functionarii friteuzei Royal Catering este asigurat de indicatorul de caldura care informeaza despre
durata procesului de incalzire, precum si despre atingerea temperaturii optime a uleiului. Datorita acestei lumini, vei sti cand
sd incepi sa prajesti, astfel incat gustarile tale sa aiba gustul perfect.

SECURITATE

Siguranta in timpul functionarii echipamentului Royal Catering este asiguratd de un capac profilat corespunzator. impiedica
stropirea uleiului in fierbere din rezervor. In caz de urgenta, puteti utiliza si butonul de sigurant& incorporat. CAnd este apasat,
elementul de ncdlzire se trage inapoi si friteuza inceteaza imediat sa functioneze. Cosul este echipat cu un maner care nu se
incalzeste protejand impotriva arsurilor.

STABILITATE

Stabilitatea dispozitivului este asigurata de picioare din cauciuc care va permit sa setati dispozitivul intr-o pozitie uniforma. De
asemenea, previn alunecarea pe suprafata si nu o zgarie.

TERMOSTAT

Eficienta energetica este o caracteristica de baza a friteuzei RCEF 10EH-1, fiind asigurata de un termostat modern, automat.
Acest element este responsabil de mentinerea precisa a temperaturii la un anumit nivel (max. 200°C), excluzand consumul de
energie atunci cand este depasit.

CONTAINER DETASABIL
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Curédtarea confortabila a modelului RCEF 10EH-1 se datoreaza constructiei sale. Cosul si elementul de incélzire pot fi
indepartate cu usurintd, ceea ce faciliteaza semnificativ intretinerea masinii. Robinetul de scurgere va permite sa eliminati
rapid uleiul uzat, iar zona rece previne arderea produselor care cad din cos.

INOX

Constructia solida din otel inoxidabil a friteuzei RCEF 10EH-1 o face rezistenta nu numai la coroziune, ci si la deteriorari
mecanice si murdarie permanenta. Acest material este, de asemenea, sigur pentru sanatate, deoarece nu reactioneaza cu
alimentele.
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