datele actuale pentru ziua: 15-12-2025 20:29

Link spre produsul: https://www.cncworld.ro/gratar-electriccontact-grill-plci-netede-3600-w-p-305.html

Gratar electric/Contact Grill placi
netede - 3600 W

Pret brut 2 219.00 Lei
Pret net 1 833.88 Lei
- - W Disponibilitate in stoc
& IHE‘ 8 'ﬁt' Termenul expedierii 24 de ore
'____-—'_‘—_-. Numar de catalog PG-05
Codul producatorului RCPKG-3600-S
Producator Royal Catering

Descrierea produsului

Gratar electric/Contact Grill placi netede - 3600 W
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Tensiune [V]: 230

Versiune: Dublu

Suprafata de incalzire: Neteda

Putere [W]: 3600

Cablu de alimentare [m]: 1,5

Material carcasa: Otel inoxidabil

Interval de temperatura [°C]: 50-300

Materialul placii de gratar: Fonta

Dimensiunile placii de gratar [cm]: Placi superioare: 21 x 21 cm; placa inferioara: 48 x 23 cm
Tava de picurare: Da

Dimensiuni (LxLxA) [cm]: 59 x 36,5 x 20,5

Greutate [kg]: 23.4

Dimensiuni de transport (DxSxL) [cm]: 65,5 x 43,5 x 26,5
Greutate la livrare [kg]: 24.8
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Setul include:

Gratar electric
Perie de curatare
Instructiuni de utilizare

CE FACE GRATARUL NOSTRU SA FIE DIFERIT?

Eficienta - incdlzire rapida datoritd puterii de 3.600 W

Versatilitate - utilizare universala datorita suprafetei netede pentru gratar

intretinere usoara - usor de curatat datoritd carcasei din otel inoxidabil, placilor din fonta si tavii detasabile pentru grasime
Suprafata mare - plitele gratar ofera mult spatiu: cele 2 superioare au 21 x 21 cm; inferior: 48 x 23 cm

Eficienta - datorita gratarului pe ambele parti

Gratar de contact dublu de 3.600 W

Gratarul de contact Royal Catering este un dispozitiv profesional de Tnhcalzire care a fost conceput pentru restaurante,
cafenele, unitati de fast-food, companii de catering, precum si bucatarii private.

Placile de gratar sunt ideale pentru prepararea preparatelor din carne, legume, paine prajita si panini.

Gratar electric Royal Catering

Datorita controlului continuu al temperaturii (50-300 ° C) si puterii mari de 3600 W, puteti pregati diverse tipuri de alimente
intr-un mod controlat. Puteti seta parametrii folosind termostate separate. Doua indicatoare (lumini) ajuta la operare.
Lumina verde indica daca gratarul de contact este pornit, in timp ce becul portocaliu se stinge cand temperatura setata este
atinsa.

Gratarul impresioneaza prin eficienta sa. Aparatul este fabricat din otel inoxidabil rezistent la zgarieturi si are doua placi
superioare si una inferioara. Sunt incalzite electric, ceea ce inseamna ca nu se degaja fum din brichete in timpul gratarului -
echipamentul este, prin urmare, ideal pentru utilizare in interior.

Ambele placi superioare ale gratarului pot fi reglate pe Tnaltime. Sunt fabricate din fonta, ceea ce impiedica lipirea
alimentelor. Datorita suprafetei netede, sunt perfecte pentru a face panini sau clatite. Suprafata foarte mare ofera spatiu
pentru multe produse. In plus, echipamentul poate fi folosit pentru a mentine alimentele calde si in acelasi timp la gratar.

Gratarul electric are si o tava de picurare detasabila, in care curge grasimea topita in timpul prajirii. Asa ca nu numai ca faci la
gratar sanatos, dar te bucuri si de o curatare mai usoara dupa aceea. In plus, picioarele antiderapante si manerele izolate
termic asigura siguranta la operarea dispozitivului.
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