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Link spre produsul: https://www.cncworld.ro/grtar-cu-role-5-role-inox-protecie-p-314.html

Gratar cu role -5 role - inox

- protectie

Pret brut 1 069.00 Lei
Pret net 883.47 Lei
Disponibilitate in stoc
Termenul expedierii 24 de ore
Numar de catalog PG-014

Codul producatorului RC-HTR5WC
Producator Royal Catering

Descrierea produsului

Gratar cu role - 5 role - inox - protectie
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Tensiune [V]: 230

Putere [W]: 500

Lungime cablu alimentare [m]: 1,4
Acoperire role: Inox

Diametru role [mm]: 25

Lungime role [mm]: 445

material carcasa: Inox

Diapazon temperatura [°C]: 0-230
Distanta dintre role [mm]: 13
Material protectie: Sticla calita
Sertare: Nu

Tava scurgere: Da

Sticla protectie: Da

Doua zone de incalzire: Nu

Numar role: 5

Dimensiuni (LxIxi) [cm]: 55 x 27.5 x 48.5
Masa [kgl: 10.91

generat in programul shopGold



Dimensiuni ambalaj (LxIxi) [cm]: 117.4 x 79 x 40.8
Masa ambalaj [kg]: 12.85

Setul contine:

e Gratar cu role RC-HTR5WC
e Accesori montare

e Sticla de protectie

e Tava scurgere grasime

e Manual instructiuni

PRIN CE SE DISTINGE ACEST GRATAR CU ROLE?

¢ Performanta - rolele acoperite cu otel inoxidabil se Tncalzesc rapid

e Curatare facila - datorita inoxului, usor de curatat

¢ Fiabilitate - reglare temperatura in diapazonul 0-230°C

¢ Practicitate - datorita zonei puternice de Tncalzire, este potrivit pentru pastrarea la cald si pentru prajirea carnatilor
e Igiena - curatenie datorita tavii detasabile pentru grasimi si protectiei din sticla

Gratar cu role compact din inox cu 5 role

Datorita gratarului compact Royal Catering, prajirea si pastrarea la cald a tuturor tipurilor de carnati devine un lucru foarte
simplu. Eficienta energetica si operarea intuitiva il fac un dispozitiv economic care nu trebuie sa lipseasca din nicio bucatarie.

Datorita constructiei sale robuste si componentelor de inalta calitate, gratarul cu role este potrivit pentru utilizare
profesionista in unitati de catering, cum ar fi snack-baruri, restaurante, benzinarii si magazine alimentare..

Gratarul cu role, prin faptul ca e simplu de utilizat, este ideal pentru prepararea gustarilor

Datorita celor 5 role de incalzire puternice, modelul permite prepararea rapida si eficienta a pana la 8 carnati. Rolele acoperite
cu otel inoxidabil se rotesc automat la 360°, astfel incat fiecare carnat este incalzit uniform. Temperatura poate fi setatd in
diapazonul 0-230°C.

Zona de incalzire a gratarului este controlata de un termostat. Sub role se afla o tava cu ajutorul careia puteti colecta excesul
de grasime si il puteti indeparta usor. Operarea este intuitiva si sigura. Gratarul pentru carnati este pornit si oprit cu un
comutator. Puteti seta temperatura dorita cu un buton. Indicatorul luminos arata cand gratarul a atins temperatura necesara.
Datorita comenzilor intuitive, puteti fi mereu cu ochii pe procesul de preparare.

Echipamentul Royal Catering este fabricat din otel inoxidabil de Tnalta calitate si, prin urmare, este foarte durabil. Ofera
protectie impotriva coroziunii si a deteriorarilor mecanice.

Capacul din sticld calitd protejeaza alimentele de murdarie. In plus, acest incalzitor pentru hot dog-uri este usor de curatat.
Carnati afumati, cremvursti sau cabanosi - indiferent de care folositi pentru a pregati hot-dog-uri, datorita gratarului cu role de
la Royal Catering puteti prepara gustari delicioase pentru clientii dvs. intr-un timp foarte scurt.
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