datele actuale pentru ziua: 28-04-2026 17:45

Link spre produsul: https://www.cncworld.ro/grtar-cu-role-9-role-de-nclzire-teflon-p-316.html

Gratar cu role - 9 role de
ncalzire - teflon

Pret brut 1 349.00 Lei
Pret net 1114.88 Lei
Disponibilitate in stoc
| g Termenul expedierii 24 de ore
| Numar de catalog PG-016
. Codul producatorului RCHG-9T
Producator Royal Catering

Descrierea produsului

Gratar cu role - 9 role de Incalzire - teflon
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Tensiunee [V]: 230

Putere [W]: 1800

Acoperire role: Teflon

Diametru role [mm]: 25

Lungime role [mm]: 450

Material carcasa: Inox

Diapazon temperatura [°C]: 0-250

Diapazon reglaj temperatura - spate [°C]: O - 250
Cantitate maxima crenvursti [buc.]: 16

Diapazon reglaj temperatura - fata [°C]: 0 - 250
Distanta dintre role [mm]: 12

Material protectie: Sticka calita

Sertare: Nu

Tava scurgere: Da

Protectie din sticla: Da

Douad zone de incalzire: Da

Numar role de incalzire: 9

Dimesniuni (LxIxI) [cm]: 58 x 43.5 x 41

Masa [kgl: 14.7

Dimensiuni ambalaj (LxIxi) [cm]: 115 x 94 x 32.5
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Masa ambalaj [kg]: 16.6

Setul contine:

e Gratar ambalaj
e Manual instructiuni

PRIN CE SE DISTINGE ACEST GRATAR CU ROLE?

¢ Productivitate mare - prepararea simultana a maximum 16 crenvursti
« incalzire rapida - 1800W

« incalzire sau coacere la alegere - 2 elemente de incalzire separate

e Operare simpla si confortabila - role acoperite cu teflon antiderapant
e Durabilitate - carcasa din inox

Gratar cu role - 9 role - teflon

Datorita constructiei sale durabile si componentelor de inalta calitate gratarul electric cu role si capac de protectie poate fi
folosit in bucatariile profesioniste. Echipamentul Royal Catering are picioare antiderapante din cauciuc si cantareste doar 14
kg, motiv pentru care este potrivit pentru utilizare in gastronomia mica. Modelul RCHG-9T este eficient din punct de vedere
energetic si foarte economic.

Permite prepararea simultana a 20 de crenvursti, carnati cabanos sau alte mezeluri de dimensiuni standard.
Gratar pentru hot doguri Royal Catering RCHG-9T - caracteristici

Puterea dispozitivului este de 1800W, care ii asigura incalzirea rapida. Rolele (9 bucati) sunt acoperite cu teflon. Se
rotesc la 360°, astfel carnatii asezati intre ei se incalzesc uniform. Temperatura este reglabila continuu pana la 250°C.
Carnatii sunt rumeniti uniform de fiecare data si arata apetisant!

Carcasa din inox ofera gratarului Royal Catering rezistenta ridicata la lovituri, zgarieturi si alte daune mecanice. Puteti
curata eficient o suprafata perfect neteda. Materialul previne coroziunea.

Doua zone de incalzire, actionate de 2 termostate, fac ca temperatura din rolele din fata si din spate sa fie reglata
independent prin intermediul butoanelor. Carnatii pot fi copti la gratar (la o temperatura mai mare) sau doar incalziti.

Capac din sticla calita protejeaza alimentele de contaminantii externi (praf, polen etc.). Acest lucru este deosebit de
important atunci cand lucrati in aer liber. Capacul ajuta si la mentinerea curatd a zonei din jurul gratarului. Este usor de
montat si dezasamblat. Tava de scurgere din inox (situata sub Tncalzitoare) este destinata colectarii grasimii topite. Acest
lucru simplifica curatarea si intretinerea echipamentului. Tava poate fi indepartata si golita rapid.

Gratarul cu role si capac ajuta la prepararea carnatilor gustosi, prajiti uniform. Produsul Royal Catering este potrivit oriunde
sunt preparate hot-dog-uri: in bistrouri, food-truck-uri, magazine alimentare, benzinarii etc. Modelul RCHG-11T se remarca
prin operarbilitate simpla, foarte intuitiva. Este echipat cu picioare de cauciuc antiderapante.
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