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Gratar vertical - 1500W -31in 1

Pret brut 829.00 Lei
Pret net 685.12 Lei
Disponibilitate in stoc
Termenul expedierii 24 de ore
Numar de catalog PG-013

" Codul producatorului RCGV-1400
Producator Royal Catering

Descrierea produsului

Gratar vertical - 1500W -31in 1
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Tensiunee [V]: 230

Material: Inox, Aluminiu, Otel

Culoare: Argintiu

Putere [W]: 1500

Temperatura maxima [°C]: 120

Lungime rotisor maxima [mm]: 250
Capacitate de lucru [I]: 10

Cronometru - durata maxima: 60 minute
Capacitate totala [I]: 21

Maner detasabil: Da

Controller lucru: Da

Posibilitate spalare accesorii in masina de spalat vase: Da
Cantitate maxima carne [kgl: 1.5

Dimensiuni (LxIxI) [cm]: 35.5 x 28.5 x 45
Masa [kgl: 4.57

Dimensiuni ambalaj (LxIxi) [cm]: 41 x 35 x 53
Masa ambalaj [kg]: 6.32
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Setul contine:

e Gratar verticzl

e tava pentru grasime (1 buc.)

¢ Rotisor cu 2 furci

e Tepuse frigarui (7 buc.)

e Suport tepuse inferior si superior
e Manual instructiuni

PRIN CE SE DISTINGE ACEST GRATAR VERTICAL?

¢ Performanta - element de Tncalzire cu puterea de 1500W

e Securitate - usite din sticla calita

e Pentru diferite feluri de mancare - accesorii preparare carne, peste, legume etc.

¢ Capacitate mare - posibilitatea de a pregati mese pentru un numar mare de oaspeti, 21 litri
e Eliminare simpla a grasimii - tava detasabila

Gratar vertical - 1500W -3in 1

Gratarul vertical Royal Catering a fost conceput pentru utilizare profesionista in gastronomie. Modelul RCGV-1400 este ideal
pentru gatirea carnii (inclusiv pui la gratar si kebab), pestelui si legumelor. Poate fi folosit, de exemplu, ca prajitor de paine
pentru frigarui. Ofera un tratament termic fara grasimi, care este mai sanatos decat prajirea intr-o tigaie sau ulei adanc.

Rotisorul permite ca produsul sa fie copt pe toate partile in acelasi timp. Gratarul este potrivit pentru restaurante de hotel,
cafenele, localuri fast-food, snack-baruri, bistrouri, catering, campinguri gospodarii etc.

Gratar pentru mini-kebab - descriere

emperatura de lucru este atinsa rapid datorita elementului de incalzire de 1500W. Cu o temperatura maxima de 120°C,
dispozitivul coace produsele eficient. Butonul Half Power si Full Power va permite sa alegeti o procesare mai lenta sau mai
rapida.

Cu o capacitate de 11 de litri tocmai bun pentru pui sau kebab, aparatul este potrivit pentru o gospodarie mare sau intr-un loc
care deserveste multi oaspeti.

Cronometrul (60 de minute) asigura functionarea in sigurantd, deoarece dupa expirarea timpului setat, gratarul vertical va
emite un sunet de alarma la sfarsitul lucrului si se va opri automat.

Usile glisante din sticla calita va permit s& urmariti procesul de coacere. Sunt echipate cu cate un maner care nu se incalzeste
pentru a evita arsurile. Sticla special calita este perfecta pentru locurile aglomerate. Este mai durabila din punct de vedere
mecanic si termic decat sticla obisnuita si e usor de curatat.

Accesoriile de Tnalta calitate sunt fabricate din otel inoxidabil - un material rezistent la coroziune, durabil mecanic, ce-si
pastreaza stralucirea chiar si dupa zeci de ani de utilizare. Suprafata neteda cu porozitate minima permita o curatare facila.
Datorita neutralitatii sale biologice, materialul este foarte potrivit pentru contactul cu alimentele; nu afecteaza sanatatea.
Tava detasabila faciliteaza indepartarea uleiului.

Setul include: suport pentru frigarui inferior si superior, 7 tepuse care se rotesc suplimentar in jurul propriei axe ce sustine
procesul pe fiecare parte, rotisor cu 2 furci, tava pentru mancaruri (legume, fructe si alte gustari). Elementele pot fi spalate n
masina de spalat vase.

Designul universal face ca aparatul sa poata fi pus pe orice suprafata. Modelul are dimensiunile 33 x 28 x 42cm si cantareste
4,2kg, fiind usor de depozitat si transportat. Patru picioare din cauciuc asigura stabilitate si nu zgarie suprafata.
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