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Link spre produsul: https://www.cncworld.ro/lam-pentru-feliator-carne-5-mm-p-364.html

Lama pentru feliator carne - 5 mm

Pret brut 2 599.00 Lei
Pret net 2 147.93 Lei
Disponibilitate in stoc
Termenul expedierii 24 de ore
Numar de catalog KL-06

Codul producatorului RCAK-5MM
Producator Royal Catering

Descrierea produsului

Lama pentru feliator carne - 5 mm - inox
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Tensiune [V]: -

Material: Inox

Dimensiuni (LxIx]) [cm]: 17 x 22 x 16

Masa [kgl: 7.5

Dimensiuni ambalaj (LxIxi) [cm]: 28 x 23 x 21
Masa ambalaj [kg]: 9.5

Setul contine:

e Lama pentru feliator carne RCAK-5MM
e Manual instructiuni

PRIN CE SE DISTINGE ACEASTA LAMA PENTRU FELIATOR?
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¢ Eficienta - taie uniform benzi de 5 mm latime

e Compatibilitate - cu feliatorul Royal Catering RCFW-110D-PRO

intretinere usoara - lama este fabricata din otel inoxidabil inofensiv pentru produse alimentare si rezistent la coroziune
e Usor de utilizat - poate fi inlocuita cu usurinta cu lama de taiat RCFW-110D-PRO utilizata in prezent

Durabilitate - constructia solida din otel rezista la sarcini grele

Lama pentru feliator carne - fasii cu latimea de 5 mm

Doriti sa utilizati masina de feliere Royal Catering RCFW-110D-PRO (nu este inclusd) pentru a produce fasii de carne de pana
la 5 mm latime? Lama de taiat carne RCAK-5MM este alegerea potrivita pentru a obtine latimea exacta pe care o doriti. Poate
fi Tnlocuit cu usurinta cu lama pe care o utilizati in prezent si este gata de utilizare chiar de la inceput!

Taiati uniform produsele cu lama de taiat carne

Discurile de taiere cu lame distantate uniform se afla intr-un cadru robust din otel care este introdus complet in felidtor. Acolo,
unitatea de tdiere este actionata de masina si taie continuu carnea in fasii. Lama pentru feliere carne poate taia cantitati mari
de materie prima in fasii groase de 5 mm. Va functiona indiferent daca doriti sa tdiati carne de porc, pui sau vita. Carnea
trebuie sa fie doar dezosata.

Otelul inoxidabil folosit este inert pentru produse alimentare si poate fi curatat cu usurinta dupa utilizare. De asemenea, este
rezistent la coroziune si durabil. Datorita acestui lucru, lama Indeplineste toate cerintele celor mai inalte standarde
gastronomice.
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