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Link spre produsul: https://www.cncworld.ro/main-de-ngheat-pentru-ngheat-pe-b-80-ml-40-buc-15-min-3000-buc-zi-p-280.html
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il Numar de catalog RC-01
._; Codul producatorului RCPM-01
Producator Royal Catering

Descrierea produsului

Masina de inghetata - pentru inghetata pe bat (80 ml) - 40
bucati (15 min) / 3000 bucati (zi)
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DATE TEHNICE:

Tensiune [V]: 230

Culoare: Argintie

Lungime cablu alimentare [m]: 2

Putere [W]: 1100

Performanta: 40 buc (15 min) / 3000 buc (zi)
Role: 4 rotile / 2 frane

Diametru role [cm]: 10

Material: Inox / nylon

Compresor: NX21FBa

Capacitate [ml]: 80

Capacitate rezervor [I]: 40

Diapazon temperatura [°C]: -22 - 0

Nivel zgomot [dB]: 60

Numar containere [buc.]: 1

Senzor racire: R290

Role: Da

RObinet scurgere: Da

Dimensiuni ambalaj (LxIxi) [cm]: 69 x 65 x 146
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Masa ambalaj [kg]l: 105
Continut set: Masina de inghetata RCPM-01, Manual Instructiuni

PRIN CE SE DISTINGE MASINA PENTRU INGHETATA PE BAT?

¢ Profesionalism - produce o cantitate mare de portii: 40 bucati (15 min) / 3000 bucati (zi)
e Performanta - putere de 1100W si temperatura de lucru -22 - 0°C

Universalitate - ideala pentru fabcricarea inghetatei pe baza de apa, lapte sau smantana
Mobilitate - cu patru roti din nylon cu rulare lina, dintre care doua au frane

Simplitate - panou de control clar, cu cateva butoane si afisaj pentru o operare simpla
Durabilitate - carcasa din inox si compresor puternic (NX21FBa)

Masina profesionista de inghetata pentru o cantitate mare de inghetate pe bat
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Fa-ti propriile inghetate pe bat folosind 0 masina profesionista de inghetata! Fie ca le faci cu smantana, lapte sau suc de
fructe, da frau liber creativitatii si ofera-le clientilor tai deserturi de inghetata spectaculoase!

Masina profesionista pentru producerea inghetatei!

Datorita puterii de 1100W si a compresorului eficient (NX21FBa), aparatul profesionist de inghetata functioneaza foarte
eficient. Atinge rapid temperatura de functionare dorita fn intervalul -22 - 0°C si o mentine in mod fiabil in recipientul de 40 de
litri.

Cu aparatul de inghetata, poti prepara cu usurinta pana la 40 de bucati (15 min) / 3000 de bucati (zi) de inghetata pe bat.
Fiecare portie este de 80 ml. Operarea este deosebit de usoara datorita panoului de control clar, cu doar cateva butoane si un
afisaj.

Aparatul de inghetata este fabricat din otel inoxidabil. Acest lucru il face rezistent la coroziune si neutru din punct de vedere
biologic, facandu-I ideal pentru gastronomie. Contactul cu produsele alimentare este inofensiv pentru sanatate, deoarece
materialul nu reactioneaza cu acestea.

Poti curdta suprafata neteda usor si rapid. iti muti des standul de inghetata? Nicio problemé, aparatul profesionist de
inghetata poate fi deplasat fara efort datorita rotilor. Doua frane il mentin Tn siguranta pe loc.
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