
 

datele actuale pentru ziua: 30-04-2025 20:56

Link spre produsul: https://www.cncworld.ro/main-de-ngheat-pentru-ngheat-pe-b-80-ml-40-buc-15-min-3000-buc-zi-p-280.html

  
Mașină de înghețată - pentru
înghețată pe băț (80 ml) - 40 buc
(15 min) / 3000 buc (zi)

Preț brut 12 380.00 Lei

Preț net 10 403.36 Lei

Disponibilitate în stoc

Termenul expedierii 24 de ore

Număr de catalog RC-01

Codul producătorului RCPM-01

Producător Royal Catering

Descrierea produsului

Mașină de înghețată - pentru înghețată pe băț (80 ml) - 40
bucăți (15 min) / 3000 bucăți (zi)
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DATE TEHNICE:

Tensiune [V]: 230
Culoare: Argintie
Lungime cablu alimentare [m]: 2
Putere [W]: 1100
Performanță: 40 buc (15 min) / 3000 buc (zi)
Role: 4 rotile / 2 frâne
Diametru role [cm]: 10
Material: Inox / nylon
Compresor: NX21FBa
Capacitate [ml]: 80
Capacitate rezervor [l]: 40
Diapazon temperatură [°C]: -22 - 0
Nivel zgomot [dB]: 60
Număr containere [buc.]: 1
Senzor răcire: R290
Role: Da
RObinet scurgere: Da
Dimensiuni ambalaj (LxlxÎ) [cm]: 69 x 65 x 146
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Masă ambalaj [kg]: 105
Conținut set: Mașină de înghețată RCPM-01, Manual Instrucțiuni

  
PRIN CE SE DISTINGE MAȘINA PENTRU ÎNGHEȚATĂ PE BĂȚ?
 

Profesionalism – produce o cantitate mare de porții: 40 bucăți (15 min) / 3000 bucăți (zi)
Performanță – putere de 1100W și temperatură de lucru -22 - 0°C
Universalitate – ideală pentru fabcricarea înghețatei pe bază de apă, lapte sau smântână
Mobilitate – cu patru roți din nylon cu rulare lină, dintre care două au frâne
Simplitate – panou de control clar, cu câteva butoane și afișaj pentru o operare simplă
Durabilitate – carcasă din inox și compresor puternic (NX21FBa)

  

Mașină profesionistă de înghețată pentru o cantitate mare de înghețate pe băț
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Fă-ți propriile înghețate pe băț folosind o mașină profesionistă de înghețată! Fie că le faci cu smântână, lapte sau suc de
fructe, dă frâu liber creativității și oferă-le clienților tăi deserturi de înghețată spectaculoase!

Mașină profesionistă pentru producerea înghețatei!

Datorită puterii de 1100W și a compresorului eficient (NX21FBa), aparatul profesionist de înghețată funcționează foarte
eficient. Atinge rapid temperatura de funcționare dorită în intervalul -22 - 0°C și o menține în mod fiabil în recipientul de 40 de
litri.

Cu aparatul de înghețată, poți prepara cu ușurință până la 40 de bucăți (15 min) / 3000 de bucăți (zi) de inghețată pe băț.
Fiecare porție este de 80 ml. Operarea este deosebit de ușoară datorită panoului de control clar, cu doar câteva butoane și un
afișaj.

Aparatul de înghețată este fabricat din oțel inoxidabil. Acest lucru îl face rezistent la coroziune și neutru din punct de vedere
biologic, făcându-l ideal pentru gastronomie. Contactul cu produsele alimentare este inofensiv pentru sănătate, deoarece
materialul nu reacționează cu acestea.

Poți curăța suprafața netedă ușor și rapid. Îți muți des standul de înghețată? Nicio problemă, aparatul profesionist de
înghețată poate fi deplasat fără efort datorită roților. Două frâne îl mențin în siguranță pe loc.
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