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Mașină de tocat carne - 2000 W - 72
kg/h

Preț brut 930.00 Lei

Preț net 781.51 Lei

Disponibilitate în stoc

Termenul expedierii 24 de ore

Număr de catalog MM-02

Codul producătorului RCMM-2000W

Producător Royal Catering

Descrierea produsului

Mașină de tocat carne - 2000 W - 72 kg/h

generat în programul shopGold

https://www.cncworld.ro/main-de-tocat-carne-2000-w-72-kgh-p-345.html


 

Tensiune [V]: 230
Material: Oțel inoxidabil, aluminiu, plastic
Putere [W]: 2000
Capacitate [kg/h]: 72
Cablu de alimentare [m]: 1
Viteza nominală [rpm]: 200
Dimensiuni de intrare [mm]: 44
Nivelul de zgomot [dB]: 85
Diametrul filtrului [mm]: 58
Tensiunea circuitului deschis [V]: 58
Număr de filtre/cuțite [buc]: 3/1
Diametrul deschiderilor de sită [mm]: 4 / 7 / triunghiulară
Treaptă de viteză inversă: Da
Dimensiuni (DxSxL) [cm]: 38 x 19 x 38
Greutate [kg]: 4
Dimensiuni de transport (DxSxL) [cm]: 36 x 27 x 26
Greutatea de transport [kg]: 5

Setul include :
Mașină de tocat carne
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site cu diametrul găurii de 4, 7 mm
Sită cu găuri triunghiulare
Împingător
Capetele pentru cârnați
Vârfuri de kibbeh 
Capac
Instrucțiuni de utilizare

CE FACE CA MAȘINA NOASTRĂ DE TOCAT CARNE SA FIE SPECIALĂ?
Eficiență - motor puternic de 2000 W
Comoditate - marșarier cu mers înapoi
Accesorii - 3 strecurătoare, capete de cârnați și kibbeh
Igienă - componente detașabile și ușor de curățat

EFICIENȚĂ
Eficiența se datorează tăvii spațioase și motorului performant de 2000 W, datorită căruia veți putea măcina eficient până la 72
kg de carne în doar o oră. Mașina funcționează relativ silențios (85 dB).

CURĂȚARE UȘOARĂ
Siguranța și igiena în industria de catering sunt esențiale. Din acest motiv, inginerii de la Royal Catering au făcut eforturi mari
pentru a se asigura că RCMM-2000W îndeplinește cerințe foarte stricte. Elementele carcasei sunt fabricate din aluminiu,
cuțitele din oțel inoxidabil 420 și capul din aluminiu. Materialele utilizate sunt robuste și ușor de curățat.

UȘOR DE UTILIZAT
Ușurința de operare a tocătorului de carne de la Royal Catering se datorează designului său. Echipamentul este dotat cu rotație
inversă. Funcția se dovedește utilă dacă produsul tocat se blochează. Datorită picioarelor din cauciuc, aparatul stă ferm pe
blatul de lucru.

ACCESORII
Aparatul este livrat cu 3 site cu ochiuri de diferite dimensiuni (4, 7 mm și triunghiulare), un împingător, precum și sfaturi pentru
prepararea cârnaților și kibbeh.
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