datele actuale pentru ziua: 16-05-2024 17:19

Link spre produsul: https://www.cncworld.ro/main-de-tocat-carne-2000-w-72-kgh-p-345.html

Masina de tocat carne - 2000 W - 72
— kg/h

% ,I. ;.' Pret brut 930.00 Lei
{ Pret net 781.51 Lei
)

’ Disponibilitate in stoc
1 l l Termenul expedierii 24 de ore
‘ J &' Numar de catalog MM-02
Codul producatorului RCMM-2000W
Producator Royal Catering

Descrierea produsului

Masina de tocat carne - 2000 W - 72 kg/h
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https://www.cncworld.ro/main-de-tocat-carne-2000-w-72-kgh-p-345.html

Tensiune [V]: 230

Material: Otel inoxidabil, aluminiu, plastic

Putere [W]: 2000

Capacitate [kg/h]: 72

Cablu de alimentare [m]: 1

Viteza nominala [rpm]: 200

Dimensiuni de intrare [mm]: 44

Nivelul de zgomot [dB]: 85

Diametrul filtrului [mm]: 58

Tensiunea circuitului deschis [V]: 58

Numar de filtre/cutite [buc]: 3/1

Diametrul deschiderilor de sita [mm]: 4 / 7 / triunghiulara
Treapta de viteza inversa: Da

Dimensiuni (DxSxL) [cm]: 38 x 19 x 38

Greutate [kgl: 4

Dimensiuni de transport (DxSxL) [cm]: 36 x 27 x 26
Greutatea de transport [kg]: 5

Setul include :
Masina de tocat carne
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site cu diametrul gaurii de 4, 7 mm
Sita cu gauri triunghiulare
impingator

Capetele pentru carnati

Varfuri de kibbeh

Capac

Instructiuni de utilizare

CE FACE CA MASINA NOASTRA DE TOCAT CARNE SA FIE SPECIALA?
Eficienta - motor puternic de 2000 W

Comoditate - marsarier cu mers inapoi

Accesorii - 3 strecuratoare, capete de carnati si kibbeh

Igiena - componente detasabile si usor de curatat

EFICIENTA
Eficienta se datoreaza tavii spatioase si motorului performant de 2000 W, datorita caruia veti putea macina eficient pana la 72
kg de carne in doar o ora. Masina functioneaza relativ silentios (85 dB).

CURATARE USOARA

Siguranta si igiena in industria de catering sunt esentiale. Din acest motiv, inginerii de la Royal Catering au facut eforturi mari
pentru a se asigura ca RCMM-2000W indeplineste cerinte foarte stricte. Elementele carcasei sunt fabricate din aluminiu,
cutitele din otel inoxidabil 420 si capul din aluminiu. Materialele utilizate sunt robuste si usor de curatat.

USOR DE UTILIZAT

Usurinta de operare a tocatorului de carne de la Royal Catering se datoreaza designului sau. Echipamentul este dotat cu rotatie
inversa. Functia se dovedeste utila daca produsul tocat se blocheaza. Datorita picioarelor din cauciuc, aparatul sta ferm pe
blatul de lucru.

ACCESORII
Aparatul este livrat cu 3 site cu ochiuri de diferite dimensiuni (4, 7 mm si triunghiulare), un impingator, precum si sfaturi pentru
prepararea carnatilor si kibbeh.
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