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Masina de umplut carnati -
15 L - verticala

==
Pret brut 1 749.00 Lei
Pret net 1 445.45 Lei
Disponibilitate in stoc
Termenul expedierii 24 de ore
Numar de catalog NK-03

- = Codul producatorului RCWV-15L
ulll Producator Royal Catering

Descrierea produsului

Masina de umplut carnati - 15 L - verticala
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Material: Otel inoxidabil

Lungimea palniei de umplere [cm]: 18

Diametrul palniilor de umplere (mm): 16, 22, 32, 38
inaltimea cilindrului [mm]: 400

Diametrul cilindrului [mm]: 215

Capacitatea cilindrului [I]: 15

Pedala de picior: Nu

Dispozitiv electric: Nu

Controlul vitezei: Da

Dimensiuni (DxSxL) [em]: 37,5 x 49 x 85

Greutate [kg]: 20.9

Dimensiuni de transport (DxSxL) [cm]: 88 x 49 x 39
Greutate la livrare [kgl: 24.45

Va oferim urmatorul set:
Masina de umplut carnati
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Palnii - 4 bucati
Manivela

Garnitura

Piulita

Instructiuni de utilizare

PRIN CE E DISTINGE MASINA NOASTRA DE UMPLUT CARNATI?

Usor de utilizat - umplutura manuala pentru carnati

Accesorii - 4 palnii (diametre 16, 22, 32 si 38 mm) incluse

Ergonomie - designul vertical economiseste spatiu pe tejghea

Profesionalism - capacitate de 15 |, viteza reglabila si rezervor cilindric de 215 mm
Durabil - fabricat din otel inoxidabil

Masina de umplut carnati de la Royal Catering a fost dezvoltata pentru macelarii,sectoarele de procesare a
carnii din supermarketuri si pentru uz casnic. Cu RCWV-15L, puteti umple rapid si usor carcasa cu carne pentru
a face carnati sau alte tipuri de mezeluri.

Spatula manuala pentru carnati RCWV-15L - descriere
Cu o capacitate de 15 I, puteti umple un numar mare de intestine in acelasi timp. Cu cele 4 palnii incluse, veti
putea prepara carnati de diferite grosimi. Acestea au un diametru de 16, 22, 32 si 38 mm si o lungime de 18 cm.

Constructia din otel inoxidabil face ca masina de umplut carnati sa fie durabila pentru multi ani. Materialul este
rezistent la murdarie si la deteriorari mecanice. De asemenea, nu reactioneaza cu alimentele, deci este sigur
pentru sanatate.

Designul vertical al RCWV-15L inseamna ca aparatul nu are nevoie de mult spatiu pe blatul de lucru. De
asemenea, masina dispune de doua angrenaje, ceea ce permite umplerea carcasei la doua viteze diferite.
Alegeti o masina de umplut carnati de la Royal Catering si incepeti sa va preparati proprii carnati. Capacitatea
mare si constructia verticala din otel inoxidabil isi vor gasi cu siguranta favoarea in multe magazine sau

macelarii de casa.

Plasati comanda astazi pentru RCWV-15L !
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