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Link spre produsul: https://www.cncworld.ro/main-de-umplut-crnai-3l-orizontal-p-352.html

Masina de umplut carnati -
3L - orizontala

Pret brut 1 089.00 Lei
Pret net 900.00 Lei
[ Disponibilitate in stoc
Termenul expedierii 24 de ore
Numar de catalog NK-04
Codul producatorului RC-SFV3L
oz A Producator Royal Catering

Descrierea produsului

Masina de umplut carnati - 3L - orizontala
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https://www.cncworld.ro/main-de-umplut-crnai-3l-orizontal-p-352.html

Material: Otel inoxidabil

Palnii de umplere [buc:] 4

inaltimea cilindrului [mm]: 200
Diametrul cilindrului [mm]: 140
Capacitate cilindrica [I]: 3

Pedala de picior: Nu

Dispozitiv electric: Nu

Controlul vitezei: Da

Dimensiuni (DxSxL) [ecm]: 40 x 32 x 20
Greutate [kg]l: 8.9

Dimensiuni de transport (DxSxL) [cm]: 45 x 26 x 26 x 26,5
Greutate de transport [kg]: 9.5

Setul include:
Masina de umplut carnati
Palnii de umplere - 4 buc.
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Manivela

Inel de etansare

Piulita pentru capac

Instructiuni de utilizare

Produsul este ambalat cu grija inainte de expediere.

PRIN CE SE DISTINGE MASINA NOASTRA DE UMPLUT CARNATI?

Durabilitate - otel inoxidabil

Versatilitate - palnii de umplere cu diametre de 16, 22, 32 si 38 mm

Design orizontal - ideal pentru carne tocata grosier si carne tare

Performanta ridicata - capacitate de 3 litri, control variabil al vitezei si cilindru cu diametrul de 140 mm

Masina de umplut carnati - 3 litri - orizontala de la Royal Catering este utilizata pentru prepararea carnatilor de
casa in patru dimensiuni. Designul orizontal face ca masina sa fie deosebit de potrivita pentru carnea tare si
macinata grosier (in comparatie cu umpluturile verticale).

Masina de umplut carnati RC-SFV3L este ideala pentru restaurante, supermarketuri, macelarii si gospodarii.

Masina de carnati - caracteristici
Palniile de umplutura, cu diametre de 16, 22, 32 si 38 mm si o inaltime de 18 cm fiecare, asigura producerea de
kabanos subtiri, precum si de carnati de grosime mai mare.

Constructia din otel inoxidabil, cu o capacitate cilindrica de 3 litri, face ca masina sa fie potrivita atat pentru
industria de catering, cat si in casa oricarui iubitor de preparate de casa din carne. Cele doua viteze de
functionare ale umpluturii de carnati sunt oferite de cutia de viteze cu 2 trepte.

Manivela ergonomica va permite sa reglati manual presiunea, facilitand deplasarea lina a pistonului. Este dotat
cu o garnitura de silicon de calitate inalta pentru a impiedica scurgerea umpluturii. Totul este usor de
demontat, ceea ce face ca acesta sa fie usor de curatat.

Masina robusta de umplut carnati RC-SFV3L de la Royal Catering va permite sa preparati carnati in mod eficient
cu o gama larga de ingrediente. Comandati astazi echipamentul, plasind comanda pe site-ul nostru !
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