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Link spre produsul: https://www.cncworld.ro/masina-de-tocat-carne-220-kgh-expert-p-348.html

Masina de tocat carne -
220 kg/h - EXPERT

Pret brut 3 359.00 Lei

Pret net 2 776.03 Lei
Disponibilitate in stoc

Termenul expedierii 24 de ore

Numar de catalog MM-05

Codul producatorului RCFW-220EXPERT
Producator Royal Catering

Descrierea produsului

Masina de tocat carne - 220 kg/h - EXPERT
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Tensiune [V]: 230

Material: Otel inoxidabil, aluminiu anodizat

Culoare: argintiu

Putere [W]: 1100

Capacitate [kg/h]: 220

Lubrifiere: Baie de ulei

Cablu de alimentare [m]: 1,5

Turatie nominala [rpm]: 220

Dimensiuni de intrare [mm]: 50 x 55

Diametrul filtrului [mm]: 82

Tensiunea circuitului deschis [V]: 75

Numar de filtre/cutite [buc]: 6

Diametrul gaurilor de sita [Mm]: 91 x 36 x 16 mm /2 x 8 mm /1 x 4,5 mm
Treapta de viteza inversa: Da

Dimensiuni (DxSxL) [cm]: 23 x 50 x 40

Greutate [kg]l: 23

Dimensiuni de transport (DxSxL) [cm]: 61 x 26,5 x 47
Greutatea de transport [kgl: 26
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Setul include :

Masina de tocat carne

Cutit - 2 buc.

Strecuratoare (3, 6, 8 mm) - 3 buc.
impingator

Instructiuni de utilizare

CE FACE MASINA NOASTRA DE TOCAT CARNE ATAT DE SPECIALA?
Unul dintre produsele noastre emblematice.

Eficienta - motor de 550 W pentru pana la 150 kg de carne pe ora
Durabilitate - otel inoxidabil ideal pentru cateringul profesional
Inclus - 3 site (3, 6, 8 mm), 2 cutite si impingator

intrerupator - macinare/rotire inversa

Masina de tocat carne - 220 kg/h - EXPERT
Tocatorul de carne oferit de renumita marca de catering Royal Catering este un instrument indispensabil atunci
cand se toaca o gama larga de carne/materie prima, de exemplu pentru carnati, pateuri sau rulade de friptura.

Modelul RCFW 220EXPERT isi va gasi utilizarea in macelarii, tejghele de supermarket, restaurante.
Echipamentul se remarca prin fiabilitatea sa.

Masina de tocat carne Royal Catering - descriere.

Performanta ridicata a fost obtinuta datorita unui motor puternic de 1100 W. Echipamentul permite macinarea
cu o eficienta de pana la 220 kg/h. Aceasta depinde de tipul de carne utilizat. Aparatul poate procesa carne de
vita si de oaie, precum si carne de pasare si de porc, legumele - pot fi, de asemenea, maruntite.

Designul ingenios si setul de accesorii fac munca mult mai usoara. Masina de tocat carne are doua sita cu
ochiuri de 10 mm, o sita de 6 mm, un jerk de 36 x 16 mm, un alimentator cu surub robust, doua cutite cu patru
brate si un impingator de plastic. Masina este sprijinita pe picioare de cauciuc antiderapante, care nu zgarie
suprafata pe care este plasata. Lubrifierea componentelor de actionare se realizeaza intr-o baie de ulei, ceea ce
creste durata de viata a acestora. Racirea este asigurata de un ventilator puternic.

Otelul inoxidabil durabil utilizat pentru lamele si sitele este un material foarte apreciat in industria de catering.
Acesta nu afecteaza gustul sau valoarea nutritiva a produselor, nu corodeaza si este durabil. Pe de alta parte,
carcasa modelului RCFW 220EXPERT este realizata din aluminiu lustruit si anodizat. Acest lucru o face relativ
usoara si, de asemenea, foarte rezistenta la influentele externe.

Tocatorul de carne RCFW 220EXPERT din gama Royal Catering este un echipament realizat dupa un design
german. Productivitatea ridicata si fiabilitatea sunt principalele sale avantaje.

Tocatorul de carne se distinge, de asemenea, prin operarea intuitiva si prin simplitatea de a mentine o igiena
perfecta in conditiile de prelucrare a carnii.
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