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Link spre produsul: https://www.cncworld.ro/plac-grill-350x380-mm-neted-2000-w-p-301.html

Placa grill - 350x380 mm - neteda -
2000 W

Pret brut 1 219.00 Lei
5 — - © Pret net 1 007.44 Lei
\.r/’u’" Disponibilitate in stoc
Termenul expedierii 24 de ore
Numar de catalog PG-01
Codul producatorului RCPG45-S
Producator Royal Catering

Descrierea produsului

Placa grill - 350x380 mm - neteda - 2000 W
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Tensiune [V]: 230

Versiune: Single

Suprafata de incalzire: neteda

Putere [W]: 2000

Cablu de alimentare [m]: 1,4

Dimensiuni placa de incalzire [mm]: 350x380
Material carcasa: otel inoxidabil

Interval de temperatura [°C]: 50-300
Grosimea placii gratar [mm]: 10

Numar de cabluri de alimentare: 1

Material placi gratar: fonta

Dimensiuni (Lxixh) [cm]: 45 x 36 x 22
Greutate [kg]l: 16,6

Dimensiuni de livrare (LxIxh) [cm]: 54,5 x 45,5 x 29
Greutate transport [kg]: 18,1

Setul include :
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Farfurie pentru gratar
Manual de utilizare

PRIN CE SE DIFERENTIAZA PLACA NOASTRA DE GRATAR?

Versatilitate - datorita suprafetei sale netede este ideala pentru o varietate de feluri de mancare, potrivita pentru restaurante, snack baruri, food
truck-uri

Eficienta - 2.000 de wati de putere si un interval de temperatura de 50-300°C

Profesional - mancare perfect prajita datorita termostatului

Practic - protectie impotriva stropilor si tava de scurgere a grasimii pentru o functionare curata si placuta

Durabil - datorita manoperei de inalta calitate, a carcasei din otel inoxidabil si a placii de gratar din fonta

Placa de gratar pentru specialitati crocante si gustoase.

Datorita placii de gratar va puteti trata oaspetii cu specialitati delicioase la gratar pe tot parcursul anului.
Fripturi suculente, hamburgeri, peste, omlete, tortilla sau legume - cu acest aparat imaginatia ta nu are limite.
Placa gratarului electric impresioneaza prin producerea redusa de fum si un mod de lucru igienic si foarte curat.
Echipamentul este perfect pentru utilizare in bucatarii mari - de la restaurante si snack-baruri pana la food
truck si evenimente de catering.

Aparate de bucatarie pentru profesionisti: o placa de gratar practica si puternica

Termostatul complet automat asigura o temperatura constanta. Datorita elementului de incalzire puternic de
2000 W, placa gratarului atinge rapid temperatura de functionare in intervalul 50-300 ° C, care poate fi setata
cu un buton la indemana.

Placa de gratar electric eficienta este realizata din fonta. Transfera rapid caldura de la elementul de incalzire la
alimente si, in acelasi timp, pastreaza o temperatura ridicata pentru o lunga perioada de timp. O placa de 10
mm grosime masoara 350 x 380 mm. Datorita suprafetei netede, vei putea praji oua prajite sau clatite.

Gratarul este echipat cu o protectie impotriva stropilor care protejeaza eficient peretii si imprejurimile
impotriva stropilor de grasime. Carcasa placii pentru gratar gastronomic este realizata din otel inoxidabil de
inalta calitate si, prin urmare, este deosebit de rezistenta la coroziune, neutra din punct de vedere alimentar si
usor de intretinut.

Curatarea usoara asigura, de asemenea, indepartarea eficienta a grasimilor. Gratarul electric are un sertar
detasabil conectat la un sistem de scurgere, in care se scurge excesul de grasime de la prajit. Tava de scurgere
poate fi indepartata si curatata cu usurinta. Stabilitatea aparatului este garantata de picioare antiderapante
care nu zgarie suprafata de lucru.

Placa de gratar unsa cu un strat de protectie. Cum pot indeparta grasimea de pe suprafata acesteia?

Acest strat este un strat de protectie. inainte de a utiliza gratarul pentru prima data, acesta trebuie indepartat
cu un detergent care dizolva grasimea. De asemenea, detergentul pentru sticla functioneaza foarte bine. Nu
uitati ca, dupa utilizarea detergentului, trebuie sa stergeti din nou plita cu detergent de vase si sa o incalziti la
temperatura maxima inainte de a praji alimente.
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